
 

 
PROYECTO EDUCATIVO DEL PROGRAMA – PEP 

Código: FD-GC106 

Versión: 03 

 
 
 
 
 

PROYECTO EDUCATIVO DEL PROGRAMA PEP 
 

TECNOLOGÍA EN SEGURIDAD ALIMENTARIA 
 
 

FACULTAD DE CIENCIAS AGRARIAS  
 
 
 
 
 
 

DOCUMENTO ELABORADO POR:  
 

Melissa Mendoza Perea. Docente cátedra no directa  

Margarita María Londoño Uribe. Docente tiempo completo 

Jorge Alberto Palacio Martínez. Docente cátedra no directa 

 

 
 
 
 
 
 
 

POLITÉCNICO COLOMBIANO JAIME ISAZA CADAVID 
 

FACULTAD DE CIENCIAS AGRARIAS 
 

MEDELLÍN 
 
 

MARZO 2025 
 
 
 

1 
 



 

 
PROYECTO EDUCATIVO DEL PROGRAMA – PEP 

Código: FD-GC106 

Versión: 03 

 

CONTENIDO 

Contenido 
 

INTRODUCCIÓN​ 5 
1.​ IDENTIDAD DEL PROGRAMA​ 6 
1.1.​ INFORMACIÓN GENERAL​ 6 
1.2.​ RESEÑA HISTORICA DEL PROGRAMA.​ 7 
1.3.​ FILOSOFÍA DEL PROGRAMA​ 8 
2.​ PROPÓSITOS DE FORMACIÓN​ 13 
2.2.​ PERFILES​ 13 
Requisitos de Admisión​ 13 

3.​ ASPECTOS CURRICULARES​ 15 
3.1.​ ESTRATEGIAS PEDAGÓGICAS​ 15 
3.2.​ ESTRATEGIAS DE EVALUACIÓN​ 21 
3.3.​ COMPETENCIAS Y RESULTADOS DE APRENDIZAJE DEL PROGRAMA​ 22 
3.4.​ CRITERIOS DE FLEXIBILIDAD EN EL PLAN DE ESTUDIOS​ 28 
3.5.​ ÁREAS DE FORMACIÓN​ 30 
3.6.​ PLAN DE ESTUDIOS​ 31 
4.​ INVESTIGACIÓN​ 33 
4.1.​ DECLARACIÓN DE INVESTIGACIÓN​ 33 
4.2.​ LÍNEAS DE INVESTIGACIÓN​ 34 
4.3.​ GRUPOS DE INVESTIGACIÓN​ 38 
4.4.​ SEMILLEROS DE INVESTIGACIÓN​ 39 
5.​ EXTENSIÓN Y PROYECCIÓN SOCIAL​ 40 
5.1.​ RELACIONAMIENTO DEL PROGRAMA CON EL SECTOR EXTERNO​ 40 
5.2.​ ARTICULACIÓN CON EL GRADUADO​ 43 
6.​ APOYO A LA GESTIÓN DEL CURRÍCULO​ 44 
6.1.​ ORGANIZACIÓN ADMINISTRATIVA​ 44 
6.2.​ DOCENTES​ 47 
6.3.​ RECURSOS FÍSICOS​ 51 
7.​ REFERENCIAS BIBLIOGRÁFICAS​ 54 
 

2 
 



 

 
PROYECTO EDUCATIVO DEL PROGRAMA – PEP 

Código: FD-GC106 

Versión: 03 

 
 

LISTA DE TABLAS 
 
Tabla 1. Información actualizada del Programa​ 6 
Tabla 2. Horizonte de competitividad de la tecnología​ 12 
Tabla 3. Estrategias metodológicas para el aprendizaje significativo​ 20 
Tabla 4. distribución de créditos y contenidos​ 21 
Tabla 6. Relación entre el perfil de egreso, las competencias y los RA del programa​ 22 
Tabla 7. Áreas de formación del programa​ 30 
Tabla 8. Plan de estudios del programa​ 31 
Tabla 9. Líneas Matrices y Potenciales de la Institución                                                    36 

Tabla 10. Grupos de investigación asociados al programa​ 38 
Tabla 11. Semilleros de investigación asociados al programa​ 39 
Tabla 12. Estructura académica-administrativa​ 45 
Tabla 13. Nivel de formación y número de docentes de la Facultad​ 47 
Tabla 14. Perfiles docentes requeridos para el programa​ 48 
 

3 
 



 

 
PROYECTO EDUCATIVO DEL PROGRAMA – PEP 

Código: FD-GC106 

Versión: 03 

 
LISTA DE ILUSTRACIONES 
 
Ilustración 1. Malla curricular del programa​ 27 
Ilustración 2. Organigrama de la Institución​ 36 
Ilustración 3. Plano Centro de innovación agroindustrial​ ​ ​ ​ ​
​ ​  54 

4 
 



 

 
PROYECTO EDUCATIVO DEL PROGRAMA – PEP 

Código: FD-GC106 

Versión: 03 

 

INTRODUCCIÓN 
 

El Proyecto Educativo del Programa (PEP) de la tecnología en seguridad alimentaria, es 
un documento construido colectivamente, que contiene las políticas, los lineamientos y los 
principios que orientan y dirigen el desarrollo del programa.  

Los aspectos del programa que se describen a continuación son coherentes con la misión 
Institucional, integran y reflejan la identidad de la Facultad y del Politécnico Colombiano 
Jaime Isaza Cadavid (PCJIC), las políticas curriculares, así mismo, proyectan un enfoque 
de sistema, inter y transdisciplinario, que son el fundamento para el desarrollo de las 
labores formativas, académicas, docentes, científicas y culturales.  

En el contexto del PCJIC, este documento declara la identidad, la historia, el marco 
filosófico, los propósitos, objetivos y metas que deben cumplirse para alcanzar los fines 
formativos derivados de la Misión y los resultados de aprendizaje adoptados por el 
Programa, el diseño curricular, la modalidad en la cual se ofrece, los procesos 
investigativos y la gestión académica. Además, el PEP incluye planes y programas para el 
mediano y el largo plazo, que en prospectiva se materializan en planes de acción, 
proyectos de investigación y extensión, y actividades académicas con impacto local y 
regional.  Así mismo, de esta propuesta se derivan los mecanismos e instrumentos de 
control y gestión del currículo, los procesos de evaluación y el seguimiento de los planes 
de mejoramiento. 
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1.​ IDENTIDAD DEL PROGRAMA 
 

1.1.​ INFORMACIÓN GENERAL 
De acuerdo con el Ministerio de Educación Nacional (2022, p.30), la tecnología se define como 
el conjunto de conocimientos, habilidades y técnicas que permiten transformar materiales y 
recursos para satisfacer necesidades humanas. Esto incluye el diseño, la producción y el uso 
de herramientas y sistemas que facilitan la vida cotidiana y mejoran la calidad de vida. Además, 
se enfatiza en la importancia de comprender las implicaciones éticas y sociales de la tecnología 
del entorno actual. 
 
Tabla 1. Información actualizada del Programa 

Identificación del programa 
Estado del programa Nuevo X    En Funcionamiento   
Título a Otorgar Tecnología en seguridad alimentaria 
Ubicación del Programa Medellín, Antioquia 
Nivel Académico Pregrado 
Nivel de Formación Tecnológico 
Código SNIES Programa nuevo 
Campo amplio (Clasificación Cine) 07 
Campo específico (Clasificación Cine) 072 
Campo detallado (Clasificación Cine) 0721 
Tipo de maestría NA 
Metodología Presencial 
Duración Estimada del Programa 6 semestres 
Periodicidad de admisión Semestral  
Créditos Académicos 99 
Número de estudiantes en el 1er periodo 40 
Programa estructurado por Ciclos Propedéuticos No 
Programa desarrollado bajo un convenio No 
¿El Programa tiene requisitos de idiomas para el 
ingreso de estudiantes? 

No 

¿El Programa tiene requisitos de idiomas para el 
egreso de estudiantes? 

Sí 

Valor de la matrícula al iniciar Depende de estrato socioeconómico del estudiante y 
políticas relacionadas con la matricula cero. 

El Programa está adscrito a la Facultad de Ciencias Agrarias 
Correo electrónico para envío de notificaciones rectoria@elpoli.edu.co 
Dirección de ofrecimiento del Programa Carrera 48 # 7-151 Medellín 
Teléfono fijo (57-4) 3197900 ext. 109 
E-mail de la Facultad eagrarias@elpoli.edu.co 
 
Fuente: Docentes de la Facultad de Ciencias Agrarias 
 
 
 
 

6 
 

mailto:rectoria@elpoli.edu.co
mailto:eagrarias@elpoli.edu.co


 

 
PROYECTO EDUCATIVO DEL PROGRAMA – PEP 

Código: FD-GC106 

Versión: 03 

 
1.2.​ RESEÑA HISTÓRICA DEL PROGRAMA. 
 

La Tecnología en seguridad alimentaria en el Politécnico Colombiano Jaime Isaza Cadavid 
surge como respuesta a la creciente necesidad de abordar los desafíos de la seguridad 
alimentaria y nutricional (SAN) en un contexto global y nacional. Este enfoque se alinea con los 
objetivos establecidos en la Agenda Global y los Objetivos de Desarrollo del Milenio de la ONU, 
donde Colombia se destaca como uno de los pocos países con disponibilidad en fronteras 
agrícolas, lo que le otorga un potencial significativo para convertirse en un líder en la 
producción y gestión alimentaria. 
 
Contexto Global y Nacional 
Los temas de SAN son fundamentales en el Plan Nacional de Desarrollo (PND) 2022-2026, que 
plantea convertir a Colombia en una "potencia mundial de la vida". Este plan enfatiza la 
importancia del derecho humano a la alimentación (DHA) y propone estrategias para garantizar 
este derecho a toda la población. Esto incluye la planificación agropecuaria adaptada a las 
particularidades territoriales, el fortalecimiento de sistemas de vigilancia de inocuidad 
alimentaria, y el desarrollo de políticas que fomenten entornos propicios para una alimentación 
saludable. 
 
A nivel departamental, el plan de desarrollo “POR ANTIOQUIA FIRMES 2024-2027” incluye 
iniciativas que mejoran la seguridad alimentaria. Fortalece programas sociales y el programa de 
Alimentación Escolar. Promueve la competitividad agroalimentaria y la participación juvenil en 
la producción. Estas acciones buscan mejorar el acceso a alimentos nutritivos en la región. 
 
 
Necesidad de Formación Especializada 
A pesar del reconocimiento de la seguridad alimentaria como una prioridad nacional, el Sistema 
Nacional de Cualificaciones ha evidenciado una falta alarmante de profesionales 
especializados en esta área. Actualmente, Colombia solo cuenta con un programa a nivel de 
pregrado en Tecnología en Seguridad Alimentaria y Nutricional, ubicado en el departamento del 
Atlántico, mientras que en Antioquia no existen programas académicos específicos que 
aborden directamente esta temática. 
Ante esta situación, se hace evidente la necesidad de crear ofertas académicas que preparen 
profesionales capaces de enfrentar las problemáticas relacionadas con la seguridad 
alimentaria. La formación debe incluir conocimientos sobre el diseño y ejecución de programas 
que utilicen tecnologías alimentarias para transformar materias primas agropecuarias en 
productos con alto valor agregado. 
 
Impacto Esperado 
La creación del programa de tecnología alimentaria en el Politécnico Colombiano Jaime Isaza 
Cadavid tiene como objetivo formar profesionales competentes que puedan participar 
activamente en procesos de investigación, producción, transformación y formulación de 
proyectos relacionados con la seguridad alimentaria. Estos egresados estarán capacitados 
para contribuir al mejoramiento de la calidad de vida de la población colombiana, abordando así 
una necesidad crítica tanto a nivel local como nacional. 
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En conclusión, el impulso hacia la formación en tecnología alimentaria no solo responde a una 
demanda educativa, sino que también es un componente esencial para garantizar la seguridad 
alimentaria y nutricional en Colombia, alineándose con los esfuerzos globales y nacionales por 
un futuro más sostenible y justo. 
 

1.3.​ FILOSOFÍA DEL PROGRAMA 
 
Las fuentes del currículo de Tecnología en seguridad alimentaria forman parte de la filosofía de 
las ciencias de la vida, articulando posiciones alrededor de tres aspectos: 
 
La Fuente sociocultural. La sociedad y la cultura. Integra los conocimientos, habilidades, la 
normatividad vigente, los marcos ideológicos y axiológicos que es preciso poner al alcance de 
los estudiantes para que sean miembros activos y responsables de la sociedad global a la cual 
pertenecen. En la formación de un tecnólogo en Seguridad Alimentaria, los criterios éticos y la 
responsabilidad social juegan un papel determinante en el desarrollo de capacidades 
adquiridas (Carrasco, 1997). Esta fuente nutre el currículo de conceptos procedentes de la 
biología, la medicina, la bioquímica, la economía agraria, administración de empresas, la 
ecología, el ambiente, la sociología rural, el desarrollo rural, la ética ambiental, las políticas 
públicas, la educación en valores y la historia de la agricultura en Colombia y el mundo. 
Una de las estrategias formuladas por el Instituto Colombiano de Bienestar Familiar, tienen que 
ver con la “Información, Educación y Comunicación en Seguridad Alimentaria y Nutricional para 
el fomento de prácticas de alimentación saludable, basadas en el cambio de 
conductas/comportamientos en grupos específicos, que vayan más allá de la entrega de 
información”. En ese contexto se define la alimentación saludable como: 
 
Un conjunto de acciones educativas que buscan el cambio permanente de comportamientos 
para favorecer prácticas alimentarias saludables; dirigida a audiencias activas y participantes 
en el hogar, la escuela, el sitio de trabajo y/o la comunidad. ICBF y FAO. (2020), citando el 
convenio ICBF-FAO. 2019, p.14. 
. 
 
La fuente psicopedagógica. Esta fuente suministra información sobre cómo aprenden los 
estudiantes y, concretamente, cómo construyen, en este caso, los conocimientos científicos y 
tecnológicos alrededor de conceptos como seguridad y soberanía alimentaria. Es una fuente 
que, en el contexto de la Tecnología, permite entender cómo se aprende la ciencia a partir de 
las reflexiones sobre la construcción del saber científico-tecnológico y la relación de esos 
saberes con las necesidades y problemas sociales, ambientales, productivos e institucionales, 
que forman parte del objeto de estudio de la tecnología en Seguridad alimentaria y actualmente 
constituyen brechas formativas alrededor de la misma.  (Nieda y Macedo, 1997, p.2-3). 
 
La Fuente epistemológica-profesional. El conocimiento, la tecnología y el trabajo. (Casarini, 
2012, p.41).  
La fuente epistemológica, es la que emana de las disciplinas y contribuye a la búsqueda de su 
estructura interna, su constructo y su concepción (Coll, 1987, citada por Nieda y Macedo, 1997, 
p.2-3). Esta fuente ayuda a descubrir las relaciones que existen entre las distintas disciplinas 
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que integran el concepto de seguridad alimentaria  y la interdependencia que existe del hambre 
en Colombia y el mundo con la cultura, el medio ambiente, las condiciones bioclimáticas,  la 
salud, la nutrición  y las oportunidades que tienen grupos poblacionales para desarrollar todo su 
potencial humano, así como,  los procesos de transformación, los mercados, la gestión, las 
políticas, la normatividad vigente  y los proyectos que se pueden formalizar en el marco de un 
concepto de seguridad amplio que indica una  situación en la que todas las personas, en todo 
momento, tendrían acceso físico y económico a suficientes alimentos inocuos y nutritivos para 
satisfacer sus necesidades alimenticias para desarrollar una vida saludable. Para lograr estos 
propósitos la Facultad y el programa trabajan bajo el enfoque de sistemas, integrando las 
disciplinas como un conjunto de elementos complejos, relacionados dinámicamente, 
ensamblados entre sí e interdependientes (Flórez y Uribe, 2018) 
Para entender cómo se gestionaría el conocimiento en la Institución y en la tecnología, Ríos 
(2012), propone adoptar una perspectiva epistemológica que considera al conocimiento como 
acción, en un modelo de aprendizaje organizacional, cuyo propósito central sea la mejora de 
los desempeños y el logro de los resultados de aprendizaje. Una perspectiva epistemológica en 
la que se reconozcan las dimensiones del conocer como representación “conocer qué” (know 
what) y del conocer como acción “conocer cómo” (know how), la cual es necesaria para 
fundamentar la distinción entre el saber acerca de y el saber en acción, en activo, situado e 
“incorporado” (p.46). 
 
Integralidad y pertinencia  
 
De acuerdo con Bravo de Nava (2006), la formación Integral se entiende como “un proceso 
continuo, permanente y participativo que busca desarrollar de manera armónica y coherente, 
todas y cada una de las dimensiones del ser humano. El reto es formar para ser hombres y 
mujeres plenamente auténticas, críticas, que actúen en coherencia con sus principios”. (p.11) 
 
Estrategias: Las políticas curriculares del PCJIC (2021, p. 19-20), tienen incorporadas el 
principio de integralidad e interdisciplinariedad, cuando expresa: es de interés general que el 
currículo de todo plan de estudios: 
 
●​ Reconozca que Colombia es un Estado social y democrático de derecho, un “país 
multicultural, pluriétnico, diverso y biodiverso y la educación superior, un bien público de 
calidad, que debe ser garantizado en condiciones de equidad e inclusión social, con la 
participación de la sociedad, el sector productivo, el Estado y la familia” (Ministerio de 
Educación Nacional, 2007, p.16; MEN, 2017). 
●​ Incluya, entre otros referentes, el conjunto de Objetivos globales de Desarrollo 
Sostenible (Objetivos del Milenio); las directrices de la Organización de las Naciones Unidas 
para la Educación, la Ciencia y la Cultura (UNESCO); de la Constitución Política de Colombia; 
del Ministerio de Educación Nacional; de los Planes Nacionales de Desarrollo Departamentales 
y Nacionales, y del Sistema Nacional de Ciencia, tecnología e Innovación. 
●​ Comparta los principios de la inclusión y valoración de la diversidad como oportunidad 
para el aprendizaje, teniendo en cuenta que la atención a la diversidad y las necesidades 
formativas de los estudiantes, debe ser un asunto transversal en el diseño, desarrollo y 
evaluación del currículo. 
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●​ Propicie acciones tendientes al fortalecimiento de la vocación tecnológica y la formación 
integral, desde lo espiritual, biológico, social y psicológico, fortaleciendo las capacidades y 
potencialidades de los estudiantes para el aprendizaje significativo, en aras de formar personas 
que aporten a la transformación de la realidad social. 
●​ Promueva la interdisciplinariedad, la transdisciplinariedad y el trabajo coordinado entre 
los distintos planes de estudio pertenecientes a una misma Facultad, o entre diferentes 
Facultades, fomentando el diálogo interdisciplinar y facilitando la integración de competencias y 
de personal docente entre los diferentes niveles de formación. 
 
 
Interdisciplinariedad. En el Proyecto Educativo Institucional, la Institución asume el concepto 
de interdisciplinariedad planteado por el Ministerio de Educación Nacional. MEN, (2017), 
entendido como: 
 
Diálogo, cooperación e interacción entre disciplinas en torno a problemas, casos o situaciones 
de indagación conjunta, que conlleva a una verdadera reciprocidad e intercambio y, por 
consiguiente, a un enriquecimiento mutuo. Lo anterior exige cambios en la concepción de la 
relación sujeto-objeto, una reconstrucción del objeto a considerar, una ruptura de los límites de 
cada disciplina y retorno a sus bases para relativizarlas. (MEN, 2017 como se citó en PCJC, 
2018, p.28). 
 
Para el caso de la tecnología, se podría asegurar que el concepto de interdisciplinariedad está 
implícito en la denominación del programa ya que, considera varios aspectos clave que integra 
diversas disciplinas y enfoques. A continuación, se presentan las estrategias y elementos que 
contribuyen a esta integración: 
●​ Enfoque Integral en la Formación Académica 
La formación de profesionales en tecnología en seguridad alimentaria incluye un currículo que 
abarca conocimientos de distintas disciplinas como la biología, la nutrición, la ingeniería 
agropecuaria, la economía y las ciencias sociales. Esto permitirá que los estudiantes 
comprendan los múltiples factores que afectan la seguridad alimentaria y cómo interactúan 
entre sí. 
●​ Asignaturas Interdisciplinarias: se Incorporan cursos que combinan aspectos 
técnicos y sociales, como "Políticas de Seguridad Alimentaria" o "Sistemas Agroalimentarios 
Sostenibles", donde se analizarán casos prácticos desde diferentes perspectivas. 
●​ Colaboración entre Sectores 
Se Fomenta alianzas entre instituciones académicas, empresas del sector agropecuario, 
organizaciones no gubernamentales y entidades gubernamentales lo cual es esencial para 
crear un ecosistema colaborativo. 
●​ Proyectos Conjuntos: Desarrolla proyectos de investigación y desarrollo que 
involucren a estudiantes y profesionales de diversas áreas, promoviendo la innovación y el 
intercambio de conocimientos. 
●​ Investigación Aplicada 
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La investigación es un pilar fundamental del programa de tecnología en seguridad alimentaria. 
Esto implica no solo generar conocimiento teórico, sino también aplicar ese conocimiento a 
situaciones reales. Se deberá establecer centros de investigación interdisciplinarios donde se 
aborden problemas específicos de seguridad alimentaria, permitiendo la participación de 
expertos en diferentes campos. 
●​ Enfoque en la Comunidad 
El programa busca Involucrar a las comunidades locales en el proceso educativo y de 
investigación que es crucial para entender sus necesidades específicas y adaptar las 
soluciones propuestas e identificar desafíos locales relacionados con la seguridad alimentaria. 
 
Al Implementar estas estrategias, se puede asegurar que el concepto de interdisciplinariedad 
en la tecnología en seguridad alimentaria no solo sea un ideal, sino una práctica efectiva que 
contribuya a mejorar la calidad de vida y la sostenibilidad en el ámbito agroalimentario a nivel 
regional, nacional e internacional. 
 
En las definiciones presentadas se evidencia claramente la visión de conjunto e interacciones 
ecológicas donde intervienen muchas disciplinas. 
 
Misión 
 
"El programa de Tecnología en Seguridad Alimentaria del Politécnico Colombiano Jaime Isaza 
Cadavid tiene como misión formar tecnólogos altamente capacitados y comprometidos con la 
seguridad alimentaria, a través de una educación integral que combina conocimientos teóricos 
y prácticos. Tiene como propósito formar talento humano que contribuya a garantizar el acceso 
físico a suficientes alimentos, inocuos y nutritivos para el consumo humano. Este proceso 
formativo abarca aspectos como la producción, la inocuidad de los alimentos, la prevención de 
enfermedades transmitidas por alimentos y el cumplimiento de las regulaciones vigentes. 
ICSAM. 2023.  
Promovemos un enfoque interdisciplinario que integra aspectos agropecuarios, nutricionales, 
ambientales y sociales, preparando a nuestros estudiantes para enfrentar los retos locales, 
regionales y nacionales en un contexto global. Nuestro compromiso es contribuir al desarrollo 
sostenible del sector agroalimentario, mediante la innovación, la gestión y transformación de los 
sistemas alimentarios y el emprendimiento, asegurando así un impacto positivo en la calidad de 
vida de las comunidades y en la salud pública."  
 
Visión 
 
Para el año 2030, el programa de Tecnología en Seguridad Alimentaria del Politécnico 
Colombiano Jaime Isaza Cadavid se proyecta como un referente nacional e internacional en la 
formación de tecnólogos innovadores y emprendedores, equipados con competencias 
interdisciplinarias que les permitan abordar los desafíos complejos de la seguridad alimentaria y 
nutricional. Aspiramos a generar un impacto significativo en la mejora de la calidad de vida de 
las comunidades, promoviendo prácticas sostenibles y responsables en la producción y 
consumo de alimentos.  
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PROSPECTIVA DEL PROGRAMA:  
 
Tabla 2. Horizonte de competitividad de la tecnología 

Horizonte de competitividad de la Tecnología 
DIMENSIÓN FORMATIVA  DIMENSIÓN INVESTIGATIVA Y DE INNOVACIÓN 

Indicadores básicos Indicadores básicos 
●​ Contexto institucional del programa. 
Estructura, organización, talento humano, gestión 
académica (Comités), participación de la comunidad 
académica del programa.  
●​ Articulación de la Tecnología con las políticas 
nacionales y departamentales.  
●​ Articulación de la tecnología con los entes 
territoriales que requieren talento humano para el 
desarrollo de sus objetivos misionales, empresariales u 
organizacionales, según sea el caso. 
●​ Ámbito geográfico-político del programa: 
visibilidad, proyección territorial, alianzas. 

●​ Entorno de la práctica profesional  
●​ Conexión de la práctica docente y profesional 
con las realidades territoriales de desarrollo de 
agroalimentario. 
●​ Articulación al sistema de Investigación y 
extensión Institucional. 

Indicadores estratégicos Indicadores estratégicos 
Reflexión crítica, de carácter endógeno, sobre el 
proceso de formación. 
●​ Demanda por el programa 
●​ Articulación con otros programas 
●​ Calidad   y fidelización de los docentes 
●​ Relación innovación-pertinencia 
●​ Vínculo 
investigación–profundización-formación 
●​ Pertinencia empresarial y social de la 
tecnología. 
●​ Modalidades, ambientes     de     aprendizaje, 
metodologías, horarios, medios educativos, 
competencias y evaluación de los resultados de 
aprendizaje 
●​ Evaluación de impacto  
 
Horizonte de competitividad de la Tecnología 
 

Reflexión crítica sobre el trabajo de grado, practica 
empresarial y/o emprendimiento 
●​ Pertinencia social 
●​ Articulación de la investigación aplicada a las 
líneas de investigación de la Facultad y al Sistema 
Nacional de Ciencia Tecnología e Innovación 
●​ Vinculación de la tecnología a esfuerzos 
Institucionales y nacionales de I+D+i  
●​ Relevancia en profundización a nivel regional, 
nacional e internacional. 
●​ Rigor metodológico de la investigación 
aplicada 
●​ Sostenibilidad de las soluciones propuestas. 
●​ Valoración de las Innovaciones sociales.  
●​ Líneas de investigación priorizadas y 
evaluación del impacto del trabajo de grado o práctica 
profesional.  
●​ Capacidad de reflexión crítica 
●​ Alineación con normativas 

DIMENSIÓN VINCULACIÓN CON LA SOCIEDAD DIMENSIÓN GESTIÓN ACADÉMICA 
●​ Articulación con el entorno. Convenios, redes 
de innovación, integración del currículo al sector 
productivo y social 
●​ Difusión y comunicación del programa 
●​ Gestión del currículo  

●​ Condiciones operativas y logísticas para la 
oferta. Eficiencia  
●​ Autoevaluación. Procesos de mejora de la 
calidad 
●​ Planes de mejoramiento  

Indicadores estratégicos Indicadores estratégicos 
●​ Vinculación con el medio externo, relevancia, 
trascendencia y pertinencia de los problemas objeto de 
estudio  
●​ Conocimiento generado en el contexto de la 
práctica docente e investigativa  
●​ Capacidad de transferir a la sociedad 
conocimiento  
●​ Trabajo en redes con otros actores sociales  

●​ Cultura de la calidad 
●​ Infraestructura física y tecnológica 
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●​ Agente de cambio e innovación social y 
humana  
●​ Trascendencia social del programa en los 
ámbitos regional y nacional 
 
Fuente: Adaptado de, Abreu y Millán (s.f.).  
 

2.​ PROPÓSITOS DE FORMACIÓN 
 
La Tecnología en Seguridad Alimentaria tendrá por objeto de estudio la disponibilidad, el 
acceso y la influencia social y cultural en las preferencias de los alimentos, así como en la 
producción, utilización, transformación, inocuidad y la sostenibilidad de los diferentes sistemas 
productivos alimentarios. Consejo Económico y Social Naciones Unidas. (2017); Organización 
de las Naciones Unidas para la Alimentación y la Agricultura. FAO. (s.f.). 
 
El programa tiene como propósito formar talento humano que contribuya a garantizar el 
acceso físico a suficientes alimentos, inocuos y nutritivos para el consumo humano. Este 
proceso formativo abarca aspectos como la producción, la inocuidad de los alimentos, la 
prevención de enfermedades transmitidas por alimentos y el cumplimiento de las regulaciones 
vigentes. ICSAM. 2023. 
 
2.1.1.​ Objetivo General 
 
Objetivos Generales 
Formar tecnólogos con alto sentido de responsabilidad ético y social, capaz de responder a las 
problemáticas relacionadas con la seguridad y soberanía alimentarias, a nivel local, regional y 
nacional. 
 
2.1.2.​ Objetivos Específicos 
 
●​ Manejar indicadores sobre la seguridad alimentaria, el consumo, acceso físico y 
económico a alimentos 
●​ Apoyar la gestión de sistemas de producción alimentaria 
●​ Coordinar procesos de seguridad alimentaria y nutricional 
●​ Aplicar técnicas para el manejo, aprovechamiento y conservación agroindustrial las 
materias primas del sector agrario.  
●​ Manejar sistemas de aseguramiento de la calidad de alimentos. 
 

2.2.​ PERFILES 
 
2.2.1.​ Perfil de ingreso  
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Los aspirantes a la Tecnología en seguridad alimentaria son bachilleres graduados de 
educación media académica o técnica, así como, de programas técnicos profesionales afines al 
programa. 
 
Requisitos de Admisión 
 
●​ Ser bachiller: Debe contar con un diploma de bachillerato registrado por la autoridad 
competente o un certificado que indique que estás cursando o finalizando el grado 11. 
●​ Resultados de Pruebas de Estado: Es necesario presentar el comprobante de los 
resultados de las pruebas ICFES-SABER 11, o en su defecto, tener el comprobante de citación 
a dichas pruebas. 
●​ Proceso de Inscripción: Completar el proceso de inscripción como aspirante nuevo a 
través del sitio web del Politécnico. 
●​ Pago de Derechos de Inscripción: Debe comprar los derechos de inscripción 
correspondientes. 
●​ Documento de Identificación: Contar con un documento de identificación válido en 
Colombia. 
●​ No estar matriculado actualmente: No puede estar matriculado en el Politécnico 
durante el período académico en el que realizas la inscripción. 
 
2.2.2.​ Perfil de egreso  
 
Los graduados de la tecnología estarán en la capacidad de: 
 
●​ Manejar indicadores sobre la seguridad alimentaria, el consumo, acceso físico y 
económico a alimentos acorde a las políticas de seguridad alimentaria. 
●​ Apoyar la gestión de sistemas de producción agroalimentaria 
●​ Coordinar programas comunitarios de seguridad alimentaria y nutricional 
●​ Aplicar técnicas para el manejo, aprovechamiento y conservación agroindustrial de las 
materias primas del sector agrario. 
●​ Manejar sistemas de aseguramiento de la calidad de alimentos. 
 
Perfil Ocupacional 
 
Como egresado del programa podrá desempeñarse en el ámbito público y privado como: 
 
●​ Asistente en la ejecución de proyectos  
●​ Asistente técnico en planes, programas y proyectos de Seguridad alimentaria  
●​ Emprendedor de nuevos proyectos 
●​ Supervisor en la producción de alimentos  
. 
 
Perfil del docente 
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Es preciso señalar que la tecnología en seguridad alimentaria es una tecnología específica. En 
consecuencia, los mecanismos que soportan la selección y evaluación de profesores incluyen 
los siguientes aspectos 
 
●​ Debe haber coherencia entre la selección de los docentes con las características del 
programa, el diseño curricular, el perfil de ingreso de los aspirantes y el perfil de egreso para 
los graduados. 
●​ Tener formación y experiencia en gestión de aseguramiento de calidad, producción y 
transformación de alimentos, conocimiento en legislación y normas relacionadas con sistemas 
alimentarios en los niveles ambientales, económicos, productivos y de la gestión del talento 
humano.  
●​ En dichos mecanismos se contempla la valoración de aspectos relacionados con la 
formación profesional y pedagógica, manejo de los sistemas de información y la comunicación, 
así como con la experiencia profesional, docente e investigativa, en coherencia con las 
características del programa y la naturaleza jurídica, identidad, tipología y misión de la 
institución. 
 

3.​ ASPECTOS CURRICULARES 
 

3.1.​ ESTRATEGIAS PEDAGÓGICAS 
 
MODELO PEDAGÓGICO 
 
Fundamentos del modelo educativo del programa 
 
El referente para este análisis son las políticas curriculares del PCJIC, (Acuerdo Directivo N° 7 
del 18 de agosto de 2021). A continuación, se hace una descripción de las características del 
enfoque centrado en el estudiante.  
 
Objeto de estudio. El sujeto cognoscente 
 
Problemática. La construcción y aplicación del conocimiento en contextos reales 
 
Objetivos y metas de la educación. Su finalidad es el aprendizaje a lo largo de la vida, 
manteniendo un ideal de construcción y de reconstrucción dirigida al desarrollo humano integral 
(cognitivo, ético, estético, político, afectivo, lúdico, ambiental y axiológico), enmarcados en una 
teleología que propenda por el bienestar individual y colectivo; el desarrollo social; los valores 
ciudadanos; la pedagogía social y el reconocimiento del otro, así como la equidad, la 
innovación, el desarrollo científico y tecnológico, la gestión tecnológica y el fomento de las artes 
y la cultura, en armonía con el medio ambiente. 
 
Consecuente con estos objetivos y metas, la Tecnología propenderá porque los estudiantes 
consigan ser innovadores, para enfrentar los desafíos más apremiantes del sector 
agroalimentario, generando medios de subsistencia inclusivos en toda la cadena de valor y 
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que, desarrollen un pensamiento crítico, valores y actitudes éticas; respeten la diversidad 
étnica, cultural y regional; participen activa y democráticamente en la organización política y 
social de la nación, en la construcción de una identidad nacional y en la defensa y el desarrollo 
de lo público. 
 
De acuerdo con las hipótesis planteadas por numerosos autores, en 2050 el mundo deberá 
alimentar a más de nueve mil millones de personas, lo cual requerirá un incremento del 70% en 
la producción de alimentos. Sumado a este fenómeno, el cambio climático sigue afectando la 
disponibilidad de recursos naturales, incrementando la vulnerabilidad y la insostenibilidad del 
sector agrario, especialmente en países como Colombia, debido entre otros factores, a los altos 
índices de pobreza multidimensional que experimenta la población rural, lo cual hace que 
disminuya la resiliencia para enfrentar sus efectos. La sostenibilidad de la producción local y 
global de alimentos dependerá en buena medida de la formación de capital humano, con 
capacidades para innovar frente a los desafíos que plantea el cambio climático global. 
 
Fundamentos epistemológicos. El enfoque centrado en el estudiante está fundamentado en 
las pedagogías activas, experienciales, que se nutren de teorías contemporáneas sobre el 
aprendizaje y el desarrollo cognitivo. Este modelo, se inscribe en tendencias pedagógicas 
constructivistas y humanistas, que abordan al sujeto integralmente, en este contexto, se asume 
al estudiante como un sujeto activo, capaz de gestionar su proceso de aprendizaje (PCJIC, 
2011, p.24). 
 
Supuestos teóricos: Integralidad efectiva de las funciones de educación, investigación y 
extensión; el aprendizaje autónomo; la flexibilidad; la interdisciplinariedad; la movilidad y la 
internacionalización del currículo; equidad, inclusión, paz y democracia; la interculturalidad; la 
valoración de la diversidad social (económica, cultural, étnica, política, religiosa, sexual y de 
género); la defensa y cuidado de la biodiversidad; la actitud activamente responsable frente al 
cambio climático y al desarrollo sostenible; la valoración y tratamiento integral de los conflictos; 
el uso de las tecnologías de la información y la comunicación; el bilingüismo y la concepción de 
aprendizaje para la vida. 
 
Concepción de enseñanza. experiencial, que promueva el desarrollo de estructuras 
superiores de pensamiento y acción. 
 
Concepción de aprendizaje. Para el desarrollo del ser, desde lo espiritual, biológico, social, y 
psicológico, que conduzca al fortalecimiento de capacidades para potencializar aprendizajes 
significativos que contribuyan al desempeño idóneo de sus facultades intelectuales y morales, 
apoyado en la construcción de un pensamiento crítico/reflexivo, interesado genuinamente en la 
transformación de la realidad social. 
 
Método. Concebido como la forma de llevar a la práctica el modelo pedagógico, es decir, el 
conjunto de técnicas diseñadas e implementadas, para alcanzar lo que se espera que el 
estudiante conozca y demuestre en el momento de concluir su programa académico. 
 
Metodología. El Decreto 1330 de 2019, define la metodología como “un conjunto de 
estrategias educativas, métodos y técnicas estructuradas y organizadas para posibilitar el 
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aprendizaje de los estudiantes dentro del proceso formativo” (p.6). Estas permiten la concreción 
del método en un contexto determinado, para la consecución de las competencias y los 
resultados de aprendizaje esperados, en función de las características de los estudiantes y los 
ambientes de aprendizaje. 
 
La investigación. Aunque se trata de una Tecnología, y éste no está obligado a investigar “la 
idea es pasar de la estrategia didáctica centrada en el docente, al método científico puesto en 
manos del estudiante, con el propósito de que aprenda a investigar investigando”. (Restrepo, 
2009, p.104-105).  Enfoque sistémico, articulado a las líneas de investigación y al contexto 
económico, social, cultural, ambiental e institucional.  
 
La extensión. La idea es sea sostenible en el tiempo, estable, con arraigo, contextualizada, 
visibilizada en el diseño, desarrollo y evaluación del currículo, con agentes rurales y 
empresariales reales, sistematizada y con indicadores económicos y sociales.  
 
El rol del docente. El docente asume el papel de orientador y facilitador del desarrollo, 
creando un ambiente estimulante de experiencias en contextos de aprendizajes reales 
(presenciales o virtuales), para la docencia, la investigación, la extensión, la innovación, la 
gestión del conocimiento y el emprendimiento. El docente es un sujeto “capaz de alentar la 
investigación, la participación y la innovación” (Restrepo, 2009, p.104-105). 
 
El rol del estudiante. Se concibe como sujeto activo del aprendizaje. Se privilegia su 
participación dinámica en la construcción del conocimiento, a partir de su intervención en 
situaciones de aprendizaje en las que se establecen roles horizontales. Se induce al estudiante 
a que se asuma como sujeto participativo y crítico de su acción transformadora, buscando que 
el aprendizaje sea significativo y que la enseñanza tenga un sentido positivo para él y para la 
sociedad. 
 
Relación profesor estudiante. En las relaciones pedagógicas, se privilegia la interacción 
fundada en el mutuo reconocimiento del otro como sujeto válido de interlocución, de modo que 
se reconoce uno mismo como semejante y, a la vez, diferente de los otros. Por lo tanto, es 
desde la intersubjetividad, a través del diálogo respetuoso, con fundamento académico, que se 
va configurando la relación pedagógica como encuentro con el otro y con el conocimiento. 
 
Se sitúa en el intercambio de información entre los actores, en la construcción colectiva de los 
significados y en la relación que se establece entre docente-estudiante, estudiante- estudiante, 
estudiante-saberes, más los contextos desde donde se generan los conocimientos que 
determinarán los aprendizajes significativos. Se resalta el carácter activo de los actores 
(docente y estudiante) sin desconocer la importancia del desarrollo de la individualidad y 
autonomía para la autogestión del conocimiento y la formación integral. En este ámbito el 
docente es un orientador, un guía, un mediador entre los contenidos, el estudiante y el 
contexto, para lograr los aprendizajes. El proceso de mediación está constituido por una serie 
sistemática y secuencial de la instrucción y el conocimiento previamente preparada, 
formalizada y categorizada para incidir metodológicamente en el desarrollo de los procesos 
cognitivos y en la modificabilidad cognitiva e intelectual del estudiante. El docente como 
orientador y mediador gestiona el conocimiento, planifica, organiza, coordina las acciones 
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pedagógicas que permitan el logro de aprendizajes significativos, y busca formar estudiantes 
con responsabilidad y autonomía para desarrollar las actividades de trabajo presencial e 
independiente. 
 
En las formas de relación entre el docente y el estudiante prima el acompañamiento y la 
asesoría permanente para la indagación, el razonamiento y las implicaciones que se infieren 
y/o derivan de dichas actividades. Se aprovechan los escenarios de actuación reales o 
simulados para la actividad de trabajo independiente del estudiante, con el diseño de 
ambientes de aprendizaje donde estudiante pueda lograr los propósitos de formación, tanto 
individuales como colectivos, y donde el docente establezca mecanismos de tutoría eficiente 
para sus estudiantes (PCJIC, 2011). 
 
Los contenidos. Estos son claves al momento de desarrollar resultados de aprendizaje y 
desarrollo de competencias en los estudiantes; pero no por sí mismos, ya que cobran sentido 
cuando son movilizados en determinados contextos reales, lo que permite visualizar qué tipos 
de procesos de pensamiento son requeridos para cada uno de ellos. Se presentan tres tipos de 
contenido: 
 
Los conceptuales o declarativos: Saber describir, enunciar y comprender. Son aquellos que 
permiten decir o declarar cosas en unidades de información tales como datos, hechos 
específicos o sistemas, entre otros. “Lo anterior involucra procesos mentales como nombrar, 
reconocer, identificar y comprender”, por mencionar algunos. (Jerez, Hasbún y Rittershaussen, 
2015, p.57) 
 
Los procedimentales: Saber hacer por pasos, en contexto. Hacen referencia a aquellos 
contenidos que permiten realizar una serie de acciones mentales o psicomotoras en función de 
una meta preestablecida. “Están relacionados al “saber hacer”, lo que implica su uso y 
aplicación en diferentes contextos. En términos de procesos mentales, se concretan en, por 
ejemplo, clasificar, comparar, utilizar, aplicar, analizar, entre otros. mentales como nombrar, 
reconocer, identificar y comprender”, por mencionar algunos. (Jerez, et al., 2015, p.57) 
 
Los actitudinales o valorativos: Saber estar con, respetar, saber ser profesional, acatar las 
normas. Se relacionan con el conjunto de disposiciones de ánimo, motivadas con base en 
juicios de valor, que emergen frente a diversas situaciones, (problemas de convivencia, 
conflictos y dilemas éticos, discernimiento sobre la pertinencia de alguna decisión, evaluación 
de las consecuencias positivas vs negativas de alguna acción de tipo profesional (o personal), 
discrepancias ideológicas de fondo, etc.). “Este tipo de contenidos involucra tres factores o 
variables que influyen en el sujeto a nivel de los procesos mentales: el cognitivo (conocer 
sobre); el afectivo (lo empático); y, lo conductual (actuar)”. mentales como nombrar, reconocer, 
identificar y comprender”, por mencionar algunos. (Jerez, et al., 2015, p.57) 
 
Los ambientes de aprendizaje. El aula, los laboratorios, las instalaciones deportivas y 
recreativas, las granjas Román Gómez G. de Marinilla y John Jairo Gonzáles Torres de San 
Jerónimo, el Centro de innovación agroindustrial en creación; el sector productivo empresarial 
perteneciente a la producción y transformación agroalimentaria sostenible y predios de 
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pequeños productores ubicados en los territorios rurales, entidades públicas o privadas 
(nacionales o internacionales). 
 
La evaluación del aprendizaje. Privilegia y valora el esfuerzo individual realizado por cada 
estudiante, es considerado un eslabón del proceso formativo integral, continuo, concertado y 
transformador, para exponer y demostrar, formular y resolver problemas dentro de un conjunto 
de disciplinas en un contexto real específico. (Sacker y Bernal, 2013). Está diseñada para 
destacar las capacidades cognitivas, procedimentales y axiológicas, las cuales se articulan con 
las políticas pedagógicas y los criterios metodológicos, para promover y fortalecer habilidades y 
destrezas para el trabajo, el emprendimiento, la creatividad y la innovación. Además, respeta 
los ritmos particulares en los procesos de aprendizaje de cada estudiante y, con base en ellos, 
plantea alternativas que contribuyan al desarrollo de las competencias y resultados de 
aprendizaje esperados. (Sacker y Bernal, 2013). 
 
Ventajas para el logro de aprendizaje. El aprendizaje cooperativo, el aprendizaje basado en 
problemas, orientado por proyectos o retos, integrado con la noción de aprendizaje autónomo 
del conocimiento, permite dar mayor significatividad al aprendizaje. 
 
Modalidad 
 
Presencial con registro único 
 
La modalidad presencial en el programa de Tecnología en Seguridad Alimentaria del 
Politécnico Colombiano Jaime Isaza Cadavid ofrece múltiples ventajas que enriquecen la 
experiencia educativa y preparan a los estudiantes para enfrentar los desafíos del sector 
alimentario. A continuación, se detallan las principales ventajas de esta modalidad en el 
contexto específico de la seguridad alimentaria: 
 
●​ Interacción Directa y Personalizada 
La educación presencial permite a los estudiantes interactuar directamente con profesores y 
compañeros, facilitando el intercambio de ideas y la resolución inmediata de dudas. Esta 
interacción es crucial para comprender conceptos complejos relacionados con la seguridad 
alimentaria, como la inocuidad y la trazabilidad de los alimentos 
●​ Desarrollo de Habilidades Interpersonales 
El entorno presencial fomenta el trabajo en equipo y la colaboración, habilidades esenciales en 
el ámbito de la seguridad alimentaria, donde muchas veces se requiere coordinar esfuerzos 
entre diferentes actores, desde productores hasta consumidores. 
Los estudiantes aprenden a comunicarse efectivamente y a desarrollar empatía, lo que es vital 
para abordar problemas comunitarios relacionados con la alimentación. 
●​ Acceso a Recursos Prácticos 
Los estudiantes tienen acceso a laboratorios, bibliotecas y otros recursos físicos que son 
fundamentales para su formación práctica. En el campo de la seguridad alimentaria, esto 
incluye el uso de equipos especializados para realizar pruebas de calidad e inocuidad de los 
alimentos, lo que complementa su aprendizaje teórico con experiencia práctica. 
●​ Motivación y Compromiso 
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La asistencia regular a clases crea un sentido de comunidad y pertenencia que puede 
aumentar la motivación de los estudiantes. La dinámica del aula presencial promueve un 
ambiente competitivo y colaborativo que estimula el compromiso con el aprendizaje y la 
participación en proyectos relacionados con la seguridad alimentaria. 
●​ Estructura y Disciplina 
La modalidad presencial proporciona una rutina establecida que ayuda a los estudiantes a 
desarrollar habilidades organizativas y de gestión del tiempo. Esto es particularmente 
importante en un campo como la seguridad alimentaria, donde los plazos y las regulaciones 
son críticos. 
●​ Construcción de Redes Profesionales 
El contacto directo con compañeros y profesionales del sector permite a los estudiantes 
construir una red de contactos valiosa que puede ser útil al ingresar al mercado laboral. Estas 
conexiones pueden facilitar oportunidades laborales y colaboraciones futuras en proyectos 
relacionados con la seguridad alimentaria 
●​ Evaluación Continua 
La modalidad presencial permite una evaluación más dinámica y adaptativa del desempeño 
estudiantil. Los profesores pueden ajustar sus métodos de enseñanza según las necesidades 
del grupo, lo que resulta en una experiencia educativa más personalizada y efectiva. 
 
 
Estrategias metodológicas 
 
A continuación, se presentan algunas estrategias metodológicas, para la enseñanza- 
aprendizaje presencial o a través de las tecnologías de la información y la comunicación. 
Tabla 3. 
 
Tabla 3. Estrategias metodológicas para el aprendizaje significativo 
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Estrategias metodológicas para el aprendizaje significativo 
Planificar y organizar cuidadosamente por parte del cuerpo docente, los contenidos conceptuales, 
procedimentales y actitudinales.  Planear debidamente las actividades.  
Dar a conocer la guía didáctica de la asignatura, FD-CG71 y concertar la evaluación con los estudiantes, para 
que los estudiantes puedan organizar sus tiempos presenciales o virtuales si se necesitan, con acompañamiento 
directo o trabajo independiente; sincrónico o asincrónico. 
Explicar los objetivos que se pretenden alcanzar a lo largo de los diferentes temas que involucra la asignatura, 
para que el estudiante comprenda qué se espera que aprenda. 
Presentar contenidos significativos y funcionales, que sirvan al estudiante para resolver problemas para la vida y 
su relación con el logro de los resultados de aprendizaje. 
Solicitar y motivar la participación de los estudiantes a través de actividades de distintos tipos 
y formatos. 
Motivar al estudiante a través de la puesta en práctica de diferentes actividades, con contenidos atractivos, 
(como los multimedia, salidas de campo, talleres, estudios de caso, entre otros). 
Fomentar aprendizajes activos e interactivos. Es fundamental el rol activo del estudiante para que sea partícipe 
en la construcción de su propio conocimiento. 
Potenciar el trabajo colaborativo en grupos de aprendizaje. 
Evaluar formativamente el progreso, para que el estudiante tenga siempre información de qué 
está haciendo bien y qué debe corregir. 
Evaluación del curso, del profesor, de los materiales didácticos empleados, de las actividades propuestas, por 
parte de los estudiantes cada semestre, empleando, por ejemplo, la herramienta de evaluaciones (tipo encuesta) 
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Fuente: Modificado de, Universidad de Sevilla. Centro de Formación permanente. (s.f).  
 
De acuerdo con el modelo educativo y las políticas curriculares  
 
Estrategias para el acompañamiento Directo, AD o Presencial  
El acompañamiento directo de los docentes está constituido por el tiempo dedicado a la 
actividad académica, en el cual el estudiante interactúa con el docente a través de: clases 
magistrales, talleres, laboratorios y seminarios, asesoría de los proyectos de investigación y 
practicas empresariales a través de medios de comunicación de manera virtual sincrónica. 
En los planes de estudio y en las guías didácticas de las asignaturas, se explicitan las horas de 
acompañamiento directo del profesor al estudiante, así como las horas que dedicará al trabajo 
independiente. Esta distribución puede variar dependiendo de las características de cada 
asignatura, la metodología de este y los resultados de aprendizaje que se espera demuestren 
los estudiantes. Lo anterior implica que se debe justificar claramente dicha relación en la 
propuesta formativa. (PCJIC, Modelo educativo, 2011, p. 30-31) 
 
El trabajo dirigido. En el cual el estudiante realiza actividades concertadas con los 
estudiantes, orientadas por el docente y que incluyen entre otras actividades, asesoría, tutoría 
e interacción con una determinada regularidad, como cursos dirigidos, salidas de campo, 
laboratorios, prácticas profesionales y académicas, desarrollo de proyectos de investigación o 
de introducción de resultados de investigación. (Universidad del Valle, 2001). 
 
Estrategias para el trabajo Independiente, TI 
 
Son las actividades que el estudiante realiza por fuera de clase o en su tiempo libre. 
El trabajo independiente se expresa en el tiempo que el estudiante dedica a su estudio 
personal, a realizar consultas y lecturas, preparar trabajos y talleres, a elaborar informes y a 
profundizar y ampliar por cuenta propia los conocimientos y procedimientos inherentes a las 
diferentes asignaturas o líneas de investigación y también, el tiempo que le dedica a prepararse 
para las evaluaciones o sustentaciones escritas u orales. Tabla 4 
 
Tabla 4. distribución de créditos y contenidos 

Número de créditos Equivalencia de un crédito Total, horas académicas 
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para los profesores aprobado por el Consejo Académico para tal propósito, el cual contiene la planificación y 
organización del curso, el dominio curricular y pedagógico, la evaluación del aprendizaje y las relaciones del 
profesor con los estudiantes. 
Presentación de todo el equipo docente a los estudiantes. Colectivo docente que será más adelante el 
encargado de evaluar en dos (2) momentos los resultados de aprendizaje 
Llevar a cabo tutorías o asesorías organizadas debidamente planificadas para que los estudiantes puedan 
resolver dudas, pero, sobre todo, para que puedan expresarse como actores centrales del proceso de 
aprendizaje y avancen en el diseño y desarrollo de su trabajo de grado. 
Ofrecer retroalimentación constante al estudiante, respondiéndole con la mayor rapidez posible. 
Plantear retos cognitivos a los estudiantes, en los que se establezca un sistema de estímulos. 
Comunicación constante, estableciendo canales eficaces (foro, correo, chat, entre otros a través de la plataforma 
Polivirtual). 
Evaluación continua, realizando evaluaciones parciales a lo largo del desarrollo de las diferentes asignaturas.  
Valorar y calificar el trabajo del estudiante tratando de visibilizar el desarrollo del proceso  
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101 48 horas  

Horas de trabajo presencial Horas de trabajo independiente Número de horas presenciales 
semestre  

2104 2744 350 prom (varía según el semestre) 
Número de semestres Periodo lectivo Número de horas semanales  

6 18 semanas  78 
 

3.2.​ ESTRATEGIAS DE EVALUACIÓN 
 

El proceso de evaluación para estudiantes de pregrado se rige por lo estipulado en el 
Reglamento Estudiantil de Pregrados. Acuerdo Consejo Directivo 12 del 05 de junio de 2002, 
Anexo 3.10  
●​ Como parte de las evidencias que se pueden tener, para determinar los logros de 
aprendizaje, están las siguientes: 
●​ Implementación de un sistema de medición cuantificable para el logro de los resultados 
de aprendizaje: evaluaciones escritas o verbales, informes, trabajos escritos, encuestas. 
●​ El Informe académico por parte del docente, a través del formato FD-GC72 Informe 
Académico, (Anexo 3.11) donde se reporta información académica cuantitativa sobre el 
porcentaje evaluado, deserción, estado del rendimiento académico (aprobación o reprobación) 
de los estudiantes con matrícula vigente; así como aspectos cualitativos que dificultan y/o 
contribuyen al logro de los resultados de aprendizaje diseñados, además de consideraciones y 
propuestas sobre cómo podría mejorar el proceso de enseñanza/aprendizaje. Esta información 
(que se constituye en las evidencias de los procesos de enseñanza/aprendizaje de los cursos) 
deben ser subidas por el docente titular al aplicativo Polidinámico, acción que deberá verificar 
el docente coordinador del área académica respectiva. Dicha información proveerá elementos 
de juicio para posteriores análisis que conduzcan al mejoramiento del desempeño de 
estudiantes y docentes en cada asignatura específica. 
●​ Los docentes cada semestre deben diligenciar el formato FD-GC71 conocido como la 
plantilla de la guía didáctica y concertación de evaluaciones, en el cual se describen las 
actividades a desarrollar en cada sesión de clase, con sus respectivas evaluaciones, 
explicitando cómo se articulan, de manera coherente, dichos mecanismos de evaluación con el 
proceso formativo de los estudiantes. 
●​ El Consejo de Facultad respectivo, deberá presentar los mecanismos de 
retroalimentación para los estudiantes, a partir de los resultados de sus evaluaciones y el logro 
de los resultados de aprendizaje; esto con el propósito de mejorar el desempeño de los 
estudiantes con relación a los resultados de aprendizaje establecidos. 
 

3.3.​ COMPETENCIAS Y RESULTADOS DE APRENDIZAJE DEL PROGRAMA 
 

Tabla 6. Relación entre el perfil de egreso, las competencias y los RA del programa 
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Nombre del programa: TECNOLOGÍA EN SEGURIDAD ALIMENTARIA 

PERFIL DE EGRESO 

El egresado de la tecnología en Seguridad Alimentaria del Politécnico Colombiano Jaime Isaza Cadavid es un 
profesional con alto sentido de responsabilidad ético y social, capaz de responder a las problemáticas relacionadas con 
la seguridad y soberanía alimentarias, a nivel local, regional y nacional. Estará en la capacidad de: 

●​ Manejar indicadores sobre la seguridad alimentaria, el consumo, acceso físico y económico a alimentos 
●​ Apoyar la gestión de sistemas de producción alimentaria 
●​ Coordinar procesos de seguridad alimentaria y nutricional 
●​ Aplicar técnicas para el manejo, aprovechamiento y conservación agroindustrial las materias primas del 
sector agrario.  
●​ Manejar sistemas de aseguramiento de la calidad de alimentos. 

Áreas 
formación (A) 

Competencia 

Disciplinar (CD) 

Elementos del perfil 
de egreso (EP) 

Resultados de 
aprendizaje 

Asignaturas 

Básica  (CD) Coordinar, 
supervisar y dar 
soporte en actividades 
de diseño y ejecución 
de programas y   
asistencia técnica, 
extensión 
agroalimentaria, de 
acuerdo con las 
condiciones 
agroecológicas, 
normatividad vigente y 
criterios técnicos.  

(EP1) Manejar 
indicadores sobre la 
seguridad alimentaria, 
el consumo, acceso 
físico y económico a 
alimentos acorde a las 
políticas de seguridad 
alimentaria. 

(RA1) Interpreta y 
analiza las normas, 
reglamentos técnicos y 
procedimientos de 
evaluación de la 
conformidad aplicables 
para la producción 
alimentaria. 

Química general 

Biología general 

Matemáticas 

Fundamentos de 
seguridad y 
Soberanía 
alimentaria 

Química orgánica  

Microbiología de 
los alimentos 

Estadística  

Legislación 
sanitaria 

Historia de los 
alimentos 

Ciencia de los 
alimentos 

Conservación y 
vida útil de los 
alimentos 

Práctica profesional 
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Básica- 

Profesional 
específica 

(EP2) Apoyar la 
gestión de sistemas de 
producción 
agroalimentaria 

(RA2) Identifica la 
normatividad y las 
directrices aplicables al 
sector agroalimentario 
y de los sistemas de 
gestión de calidad e 
inocuidad alimentaria 
para las diferentes 
etapas de producción y 
comercialización de 
alimentos. 

Química general 

Biología general 

Matemáticas 

Química orgánica  

Microbiología de 
los alimentos 

Legislación 
sanitaria 

Ciencia de los 
alimentos 

Tecnología de 
vegetales 

Tecnología de 
leche y productos 
lácteos 

Tecnología de 
carne y productos 
cárnicos 

Tecnología de 
farináceas 

Mercadeo 
agropecuario 
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Básica-Básica 

Tecnológica-Prof
esional 

específica 

(EP3) Coordinar 
programas 
comunitarios de 
seguridad alimentaria y 
nutricional 

(RA3) Integra y 
articula los procesos 
en alguno de los ejes 
de la seguridad 
alimentaria y 
nutricional 
(disponibilidad, acceso, 
aprovechamiento 
biológico, consumo y 
calidad e inocuidad)  

Biología general 

Matemáticas  

Introducción al 
programa 

Fundamentos de 
seguridad y 
Soberanía 
alimentaria 

Microbiología de 
los alimentos 

Estadística  

Legislación 
sanitaria 

Historia de los 
alimentos 

Ciencia de los 
alimentos 

Tecnología de 
vegetales 

Fundamentos de 
administración 

Generalidades en 
nutrición 

Biotecnología de 
los alimentos 

Tecnología de 
leche y productos 
lácteos 

Educación y cultura 
alimentaria y 
nutricional 

Conservación y 
vida útil de los 
alimentos 

Electiva 

Tecnología de 
carne y productos 
cárnicos 
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Tecnología de 
farináceas 

Electiva 

Práctica 
Profesional 

Profesional 
específica 

(EP4) Aplicar técnicas 
para el manejo, 
aprovechamiento y 
conservación 
agroindustrial de las 
materias primas del 
sector agrario. 

(RA4) Aplica técnicas, 
procedimientos, 
actividades de 
conservación de 
alimentos teniendo en 
cuenta la normatividad 
y las políticas 
pertinentes en el 
control y cumplimiento 
de calidad e inocuidad 
de los alimentos. 

Microbiología de 
los alimentos 

Legislación 
sanitaria 

Ciencia de los 
alimentos 

Tecnología de 
vegetales 

Tecnología de 
leche y productos 
lácteos 

Tecnología de 
carne y productos 
cárnicos 

Tecnología de 
farináceas 

 (EP5) Manejar 
sistemas de 
aseguramiento de la 
calidad de alimentos. 

(RA5) Reconoce y 
aplica los sistemas de 
gestión de seguridad e 
inocuidad alimentaria 
con el fin de garantizar 
la inocuidad y calidad 
de los alimentos. 

Matemáticas 

Microbiología de 
los alimentos 

Legislación 
sanitaria 

Ciencia de los 
alimentos 

Práctica 
Profesional 

26 
 



 

 
PROYECTO EDUCATIVO DEL PROGRAMA – PEP 

Código: FD-GC106 

Versión: 03 

 
 

 

Socio  

humanística 

 

 

Competencias 

Transversales (CT) 
(CT1) Promover 
emprendimientos e 
innovaciones 
agroalimentarias 
teniendo en cuenta el 
contexto productivo y 
social y la normatividad 
relacionada con el 
procesamiento de 
alimentos. 

( EP) 1 a 5  (RA6). Integra 
elementos de la cultura 
emprendedora, de 
acuerdo con el 
contexto social, 
económico y 
ambiental. 

Humanidades I 

Habilidades 
comunicativas I 

Fundamentos de 
administración 

Formulación y 
evaluación de 
proyectos 

Desarrollo rural 

Educación y cultura 
alimentaria y 
nutricional 

Políticas, planes y 
programas en 
seguridad 
alimentaria  

Proyectos de 
inversión pública 

Práctica 
Profesional 
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(CT2) Diseñar, 
gestionar y evaluar 
proyectos de desarrollo 
local para pequeños y 
medianos productores, 
de acuerdo con Guía 
metodológica para la 
identificación, 
formulación y 
evaluación de 
Proyectos definida.  

 (RA7) Elabora 
proyectos de desarrollo 
local, regional y 
nacional conforme a la 
metodología y las 
necesidades del sector 
productivo y social. 

Humanidades I 

Habilidades 
comunicativas I 

Metodología de la 
investigación 

Ética y ciudadanía 
Fundamentos de 
administración 

Formulación y 
evaluación de 
proyectos 

Desarrollo rural 

Educación y cultura 
alimentaria y 
nutricional 

Políticas, planes y 
programas en 
seguridad 
alimentaria  

Proyectos de 
inversión pública 

Práctica 
Profesional 
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(CT3) Reconocer los 
derechos humanos de 
los habitantes del 
campo y derechos 
fundamentales del 
trabajo, de acuerdo 
con la declaración de 
las Naciones Unidas 
sobre los derechos de 
los campesinos y otras 
personas que trabajan 
en el área rural.  

 (RA8) Asume actitudes 
críticas, 
argumentativas y 
propositivas en función 
de la resolución de 
problemas de carácter 
productivo. 

Humanidades I 

Habilidades 
comunicativas I 

Etica y ciudadanía 

Desarrollo rural 

Educación y cultura 
alimentaria y 
nutricional 

Políticas, planes y 
programas en 
seguridad 
alimentaria  

Proyectos de 
inversión pública 

Práctica 
Profesional 

(CT4) Fomentar la 
ética para la 
construcción de una 
cultura de Paz, la 
equidad, la convivencia 
y hábitos de vida 
saludable. 

 (RA9). Establece 
relaciones de 
crecimiento personal y 
comunitario a partir del 
bien común como 
aporte para el 
desarrollo social y 
ejecuta prácticas 
seguras y saludables 
en los ambientes de 
trabajo 

Humanidades I 

Habilidades 
comunicativas I 

Ética y ciudadanía 

Generalidades en 
nutrición Desarrollo 
rural 

Educación y cultura 
alimentaria y 
nutricional 

Políticas, planes y 
programas en 
seguridad 
alimentaria 

Práctica 
Profesional 

(A): Área (CD): Competencia 
disciplinar 

(CT): Competencia 
Transversal 

(EP): Elementos del 
perfil 

(RA): Resultado de 
aprendizaje 

Asignaturas 

Fuente: Elaboración propia  
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3.4.​ CRITERIOS DE FLEXIBILIDAD EN EL PLAN DE ESTUDIOS 
 
En la Tecnología en seguridad alimentaria, el concepto de flexibilidad se expresa en una 
nueva forma de saber, de interactuar y de hacer,  incorpora los retos de la sociedad global, de 
los objetivos de desarrollo sostenible, de las comunidades rurales vulnerables, del enfoque 
territorial, del desarrollo de la ciencia, la tecnología e innovación, la productividad y 
competitividad territorial, el aprovechamiento de la biodiversidad y de la cultura, de la capacidad 
de asociarse, “del trabajo colaborativo en red y la construcción de una sociedad democrática, 
equitativa, justa y pacífica” (MEN, 2017, p.18). Para ello, desde el aprender haciendo, el 
programa promueve la interdisciplinariedad, la creatividad, el pensamiento crítico, mediante 
diferentes rutas de aprendizaje o itinerarios formativos y una visión ética que orienta la acción 
educativa de los estudiantes, “sobre la base de la solidaridad y el respeto, la autonomía 
responsable y la riqueza asociada a la diversidad territorial, étnica y cultural del país” (MEN, 
2017, p.18).  
 
Las estrategias de flexibilidad del programa buscan, formar ciudadanos preparados para asumir 
crítica, activa y conscientemente los cambios y desafíos derivados de los enfoques teóricos 
sobre seguridad alimentaria y nutricional, del enfoque territorial, de la inocuidad de los 
alimentos, del desarrollo científico y tecnológico, de la expansión de las redes globales, con el 
fin de contribuir con las transformaciones económicas, sociales, ambientales e institucionales 
que requiere el país e insertarse coherentemente a los planes de desarrollo Nacional y local. 
 
Estrategias de flexibilidad del programa 
 
Desde los principios y políticas institucionales 
 
●​ El Proyecto Educativo Institucional genera oportunidades a los actores del currículo, 
para la participación, el encuentro y la construcción colectiva de propósitos, perfiles, planes de 
estudio, competencias y resultados de aprendizaje del programa. 

●​ Los actores del programa, en especial los docentes, realizan un permanente análisis de 
los entornos tecnológico, organizacional, ambiental, económico y educativo, para actualizar los 
propósitos y contenidos de las asignaturas, de acuerdo con los cambios del entorno y las 
demandas de la sociedad y el sector agroalimentario en su conjunto.  

●​ Bajo el enfoque de sistemas y en un marco de flexibilidad curricular, los Comités de 
Área, realizan un trabajo interdisciplinar, buscando una mayor coherencia entre el objeto de 
estudio, el perfil de egreso, las competencias, áreas, resultados de aprendizaje micro 
currículos. 

Desde los ambientes de aprendizaje en la sede central del Poblado Medellín 
 
●​ En la sede de Medellín se cuenta con un importante número de convenios suscritos que 
le va a permitir a los estudiantes llevar a cabo actividades de docencia, de investigación y 
extensión, en ambientes de aprendizaje reales con comunidades en el medio rural. 
 

30 
 



 

 
PROYECTO EDUCATIVO DEL PROGRAMA – PEP 

Código: FD-GC106 

Versión: 03 

 
●​ El programa ofrecería dos modalidades de grado, las cuales son la realización de 
práctica profesional o trabajo de grado, conjugando intereses (personales, profesionales, 
institucionales, educativos, sociales y económicos), aptitudes y actitudes, permitiéndole al 
estudiante, encontrar su propia estrategia de trabajo, desde y para un contexto específico; es 
decir, se promueve la vinculación del estudiante a escenarios empresariales o sociales, que 
permiten en contextos reales, evidenciar en el estudiante la forma de ser, sentir, pensar y 
actuar, en el ámbito del mundo de la vida y el trabajo.  

●​ El programa participaría de alianzas estratégicas, redes de innovación y convenios de 
cooperación interinstitucional que le permitiría a los estudiantes realizar pasantías y prácticas 
profesionales en diferentes contextos relacionados con su quehacer profesional y ocupacional 
en el ámbito Nacional. 
 
●​ La Facultad a través de la oferta de otros programas, tiene una larga tradición en el 
diseño y desarrollo de proyectos de investigación y extensión con empresarios y comunidades 
rurales, desde el enfoque de sistemas. 
 
●​ Como un valor agregado a la presencialidad, en la institución existe la Coordinación de 
Nuevas Tecnologías Educativas, encargada de administrar la plataforma denominada 
Polivirtual, a través de la cual los estudiantes y docentes pueden gestionar los cursos o 
asignaturas en ambientes virtuales de aprendizaje, haciendo uso de las Tecnologías de la 
Información y la Comunicación (TIC), de manera sincrónica o asincrónica. 
 
Desde la evaluación 
 
●​ Las estrategias de flexibilización curricular inherentes a las funciones sustantivas de 
docencia, investigación y extensión están dirigidas a promover el aprendizaje significativo para 
contribuir a la solución de los problemas que enfrenta el sector agroalimentario. Estas acciones 
promueven la retención del estudiante y contribuyen a disminuir los índices de deserción en el 
programa 

●​ En el marco de una cultura de la flexibilidad, interdisciplinariedad, enfoque de sistemas y 
enfoque territorial, el programa de Tecnología en Seguridad Alimentaria mantendrá una relación 
permanente con la ruralidad. 
 
Las acciones, los procesos y las actividades para garantizar la transversalización de la 
formación integral-Interdisciplinariedad  
 
Estos componentes se manifiestan en los siguientes aspectos:   
 
●​ Desde el Modelo Pedagógico 
 
Existe una intencionalidad pedagógica hecha explícita en el Modelo Educativo Institucional y en 
el Proyecto Educativo de Programa, de formar un Tecnólogo en  seguridad alimentaria, 
mediante el conocimiento y aplicación de las ciencias, las tecnologías y los saberes ancestrales 
en los contextos económico, social, cultural y ambiental. Siguiendo el Modelo Educativo 
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Institucional, el programa está formulado por competencias: básicas, específicas y 
transversales lo que le imprime un sello implícito de interdisciplinariedad. 
 
●​ Desde los perfiles profesional y ocupacional 

El perfil de egreso fue diseñado a partir de la integración de disciplinas humanas, normativas o 
legales, sociales, económicas, administrativas y agroindustriales. 
 
●​ Desde el diseño curricular  
 
El proceso de planeación, diseño, desarrollo y evaluación del programa de Tecnología en 
Seguridad alimentaria genera espacios de concurrencia donde convergen, se integran y aplican 
conocimientos, habilidades y destrezas, de diferentes disciplinas interrelacionadas, bajo el 
enfoque de sistemas, dirigidas a la solución de los problemas sociales, económicos, 
ambientales y nutricionales.  
 

3.5.​ ÁREAS DE FORMACIÓN 
 

El plan de estudios de la Tecnología está distribuido en cuatro áreas: Básica, Socio 
humanística, básica tecnológica y profesional específica. Tabla 7 
 
Tabla 7. Áreas de formación del programa 
 

Distribución de las áreas del programa en créditos y porcentaje 

Área Créditos % créditos N° asignaturas % asignaturas 

Básica   12 12% 4 12 

Socio humanística   15 15%  7 21 

Básica tecnológica      6  6%  2               6 

Profesional específica   66 67% 20             61 

Total  99 100 33            100 

Fuente: elaboración propia 
 

3.6.​ PLAN DE ESTUDIOS 
 
Tabla 8. Plan de estudios del programa 

Asignatura/Módulos  
Obli
gat
orio 

Ele
ctiv
o 

No 
Cré

Horas de trabajo 
académico (2) 

Áreas o componentes de 
formación del currículo (1) 

No. máximo 
de 
estudiantes 
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dito

s   
matriculados 
o proyectados 
(3) 

Hora
s de 

trabaj
o 

direct
o 

Hora
s de 

trabaj
o 

indep
endie
nte 

Hora
s de 

trabaj
o 

totale
s 

B
ás
ic
a 

Socio-
humaní

stica 

Básica 
Tecnol
ógica 

Profesion
al 

específica   

 
Semestre 1  

Humanidades I 2 0 2 32 64 96   X     30  
Química general 3 0 3 96 48 144 X       30  
Biología general 3 0 3 96 48 144 X       30  
Ética y ciudadanía  2 0 2 32 64 96   X     30  
Matemáticas  3 0 3 72 72 144 X       30  
Habilidades comunicativas I 2 0 2 32 64 96   X     30  
Introducción al programa 2 0 2 64 32 96       X 30  
Total, semestre  17 0 17 424 392 816         30  

Semestre 2  
Fundamentos de seguridad y 
Soberanía alimentaria 2 0 2 32 64 96       X 25  

Química orgánica  3 0 3 96 48 144 X       25  
Microbiología de los 
alimentos 3 0 3 96 48 144       X 25  

Estadística  3 0 3 48 96 144     X   25  
Legislación sanitaria 3 0 3 48 96 144       X 25  
Historia de los alimentos 3 0 3 48 96 144   X     25  
Total, semestre 17 0 17 368 448 816         25  

Semestre 3  
Ciencia de los alimentos 3 0 3 48 96 144       X 22  
Tecnología de vegetales 3 0 3 96 48 144       X 22  
Fundamentos de 
administración 3 0 3 48 96 144   X     22  

Generalidades en nutrición 2 0 2 32 64 96       X 22  
Biotecnología de los 
alimentos 2 0 2 64 32 96       X 22  

Metodología de la 
investigación  2 0 2 32 64 96   X     22  

Deporte, arte y cultura 1 0 1 16 32 48   X     22  
Total, semestre 16 0 16 336 432 768         22  

Semestre 4  

Tecnología de leche y 
productos lácteos 3 0 3 96 48 144       X 20 

 

 
Formulación y evaluación de 
proyectos 3 0 3 48 96 144     X   20  
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Desarrollo rural 3 0 3 48 96 144   X     20  

Educación y cultura 
alimentaria y nutricional 3 0 3 48 96 144       X 20 

 

 

Conservación y vida útil de 
los alimentos 3 0 3 48 96 144       X 20 

 

 
Electiva I 0 2 2 32 64 96       X 20  
Total, semestre 15 2 17 320 496 816         20  

Semestre 5  

Tecnología de carne y 
productos cárnicos 3 0 3 96 48 144       X 18 

 

 

Políticas, planes y programas 
en seguridad alimentaria  3 0 3 48 96 144       X 18 

 

 
Proyectos de inversión 
pública 3 0 3 48 96 144       X 18  

Tecnología de farináceas 3 0 3 96 48 144       X 18  
Mercadeo agropecuario 3 0 3 48 96 144       X 18  
Electiva II 0 2 2 32 64 96       X 18  
Total, semestre 15 2 17 368 448 816         18  

Semestre 6  
Práctica profesional 15 0 15 16 704 720       X 16  
Total semestre 15 0 15 16 704 720         16  
Total Créditos del programa 95 4 99                  
Total horas del programa        1832 2920 4752            

Símbolos:  T= asignatura teórica. TP= asignatura teórico-práctica. CB= Ciencias Básicas. CA= Ciencias 
Agrarias. TP= Tope créditos   
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Ilustración 1. Malla curricular del programa 
 

 
 
 

4.​ INVESTIGACIÓN  
4.1.​ DECLARACIÓN DE INVESTIGACIÓN 
 

Es considerada un eje para el desarrollo académico de los estudiantes y un medio de 
visibilizarse ante la sociedad y aportar en la solución de problemas agroalimentarios, sobre el 
cual tiene influencia.  

El programa hará énfasis en la investigación formativa o aplicada, desde el aprender haciendo, 
centrado en el estudiante y en el marco las políticas públicas en materia de seguridad y 
soberanía alimentaria. Se esforzará por estar a la vanguardia de la investigación existente en 
seguridad alimentaria, a través de colaboraciones interdisciplinarias y proyectos de 
investigación formativa o aplicada, incorporando los desafíos emergentes en la cadena de 
suministro alimentaria, la calidad de los alimentos y la sostenibilidad.  
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Investigación en el programa 
 
De aprobarse el programa tendría a su disposición, un conjunto de  ambientes de aprendizaje 
constituidas por las granjas experimentales y docentes, de los municipios de Marinilla y San 
Jerónimo, el Centro de innovación agroindustrial en proceso de construcción en la Sede 
Poblado, la sede de laboratorios del municipio de Bello-Antioquia, infraestructura  esencial para 
realizar investigación, generar nuevos productos, métodos o procesos de organización 
comunitaria, que contribuyan a mitigar los problemas de inseguridad alimentaria que 
experimentan muchas regiones del país. 
El programa se esfuerza por integrar tecnologías emergentes y enfoques innovadores en la 
formación de nuestros estudiantes, preparándolos para enfrentar los retos sociales y 
tecnológicos de la cadena de producción agroalimentaria, en beneficio de las poblaciones más 
vulnerables, a  fin de garantizar alimentos nutritivos e inocuos, en tal sentido, valoramos la 
creatividad y la capacidad de encontrar soluciones prácticas a estas problemáticas. 

La seguridad alimentaria en Colombia es un tema multidimensional, que requiere enfoques 
integrados y colaborativos a nivel Estatal, comunitario, empresarial y académico, para 
garantizar que la población más vulnerable tenga acceso a alimentos suficientes, seguros y 
nutritivos, constituyéndose en un criterio de interdisciplinariedad e inclusión. Este es el 
verdadero enfoque con el que programa de Tecnología en Seguridad Alimentaria, desea formar 
talento humano. 

Los mecanismos previstos para la implementación de las estrategias para la formación en 
investigación, innovación y/o creación artística y cultural, se fundamentarán en la investigación 
en el aula, el proyecto integrador, el trabajo en red, el aprendizaje situado en la ruralidad, la 
formulación de proyectos, el trabajo con comunidades, en el marco de los grupos y semilleros 
de investigación existentes en la Facultad. 
  
Como se mencionó anteriormente, mediante el Acuerdo Directivo No. 6 del 09 de mayo de 
2017, la Institución definió las políticas generales del Sistema de Ciencia, Tecnología e  
Innovación. Mediante este Acuerdo, se declara la formación en investigación para formar “en” y 
“para” la investigación, con la intención de familiarizar al estudiante con el método científico, 
con su naturaleza como búsqueda, con sus fases y funcionamiento. 

 

4.2.​ LÍNEAS DE INVESTIGACIÓN 
 

De acuerdo con las Políticas Generales del Sistema de CTeI de la institución, la creación, 
formalización, disolución y seguimiento de grupos de investigación y sus estrategias de 
operación, en la institución, están sujetas a las directrices del Consejo de Investigación. Los 
grupos de investigación del Sistema Institucional de CTeI deben someterse a cada convocatoria 
de medición de grupo convocadas por MINCIENCIAS. 

La institución considera la existencia de un grupo de investigación, siempre que: 
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●​ Su actividad se desarrolle en el marco de las líneas de investigación definidas 
institucionalmente. 

●​ Cuente con al menos dos profesores vinculados de tiempo completo a la institución 

●​ Demuestre productos, tangibles y verificables, resultado de actividades de Generación 
de Nuevo Conocimiento, Desarrollo Tecnológico e Innovación, Apropiación Social del 
Conocimiento, y Formación de Recurso Humano para la Ciencia, Tecnología e Innovación. 

En la Institución, con el fin de establecer rutas críticas y optimizar los recursos del proceso 
investigativo se ha definido de manera consensuada con la comunidad académica el Manual de 
Líneas de Investigación. Las líneas de investigación constituyen un referente concreto en toda 
institución académica, pues permiten apreciar la actividad científica, su orientación y desarrollo, 
así como las características de la gestión que en materia de la ciencia se cumple. A su vez, las 
líneas de investigación son prolongación de la institucionalidad en todos y cada uno de los 
ejercicios que se desarrollan, y en cada uno de los ámbitos con los cuales se relaciona, desde 
la perspectiva de generación de conocimiento. 

Dentro del Politécnico Jaime Isaza Cadavid las líneas de investigación constituyen procesos de 
indagación permanente, intencionada y organizada, basados en un conjunto de preguntas 
sobre particularidades de objetos del conocimiento, que se manifiestan en investigaciones 
vinculadas entre sí, transversal y longitudinalmente. Están enmarcadas en la identidad del 
Politécnico, por lo que responden a: razón de ser, objetivos, misión, visión y a la orientación de 
la investigación; de igual modo, expresan la labor investigativa que se desarrolla en cada una 
de las facultades y programas, en los grupos de investigación y en las variadas actividades 
científicas que caracterizan la Institución. 

Adicionalmente, se cuenta con unas líneas matrices de investigación, que tienen relación con el 
programa: 

●​ Línea Matriz de Investigación en Ambiente y Sostenibilidad 

●​ Línea Matriz de Investigación en Ciencias Agrarias  

●​ Línea Matriz de Investigación en Ciencias Básicas  

●​ Línea Matriz de Investigación en Ciencias Sociales y Humanas  

Por otra parte, cada una de las líneas matrices de investigación contiene un conjunto de líneas 
potenciales. Las líneas potenciales de investigación se desprenden de los tópicos y temas 
pertenecientes a las líneas matrices de investigación, y contribuyen a generar proyectos con 
pertinencia social en los contextos institucional, local, regional, nacional e internacional. De 
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cada una de las líneas potenciales se desprenden nudos generadores y nudos problemáticos 
que ameritan ser investigados. Anexo 5.4; Tabla 5.4 

En la tabla 5.4, se presentan las líneas Matrices y sus líneas Potenciales. 

Tabla 9. Líneas Matrices y Potenciales de la Institución 

Línea Matriz Líneas Potenciales 

Ambiente y Sostenibilidad Gestión ambiental 

Biocombustibles 

Gestión ambiental agropecuaria 

Ciencias Agrarias Sistema integrado de la producción pecuaria 

Sistema integrado de la producción agrícola 

Ciencias Básicas Matemáticas 

Ciencias y didáctica 

Química básica y aplicada 

Ciencias Sociales y Humanas Epistemología 

Ética, política y derecho 

Socio antropología 

Fuente: Manual de Líneas de Investigación PCJIC 

Con el propósito de darle coherencia al sistema, todas las estrategias de investigación 
mencionadas para el programa se encuentran articuladas al Proyecto Educativo Institucional, 
Proyecto Educativo del Programa (PEP) y en particular a las políticas curriculares y las Líneas 
Matrices de Investigación (LMI), Ambiente y Sostenibilidad; Ciencias Agrarias; Ciencias Básicas 
y Ciencias Sociales y Humanas, de acuerdo con la naturaleza jurídica Institucional, identidad, 
misión, nivel de formación y tipología del programa. 

Las áreas temáticas de la investigación, a nivel institucional se encuentran declaradas en el 
Manual de líneas de investigación. Actualmente este manual está siendo actualizado y en los 
grupos de investigación se está haciendo una redefinición de las líneas de trabajo, teniendo en 
cuenta los Objetivos del desarrollo Sostenible, las tendencias en innovaciones en la cadena 
agroalimentaria y las necesidades de las comunidades, sectores productivos y entidades con 
las cuales tenemos alianzas en investigación, algunas de estas pueden ser verificadas en la 
condición de relación con el sector externo. 
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Debido al carácter interdisciplinario entre los tres (3) programas de pregrado y los programas 
de posgrado que ofrece la Facultad, la actividad investigación formativa se apoya en las 
actividades de investigación aplicada, llevadas a cabo por tres (3) de los cinco (5) grupos de 
investigación con que cuenta la Facultad y un (1) grupo de la Facultad de Ciencias y Educación 
y  sus líneas declaradas en MinCiencias, que  se presentan en la Tablas  5.5 y 5.6 

Tabla 10. Líneas matrices y potenciales de las Facultades que apoyarían el programa 

Línea Matriz Líneas Potenciales 

FACULTAD DE CIENCIAS  

AGRARIAS  

Líneas Matrices de  

Investigación (LMI), Ambiente  y Sostenibilidad, 
LMI-AMB 

Línea Matriz en Ciencias  

Agrarias, LMI-AGR 

Línea Potencial en Sistema Integrado de la Producción  

Agrícola con nudos problémicos  

-Biotecnología vegetal y mejoramiento genético.  

-Impacto y efectos de fenómenos climáticos adversos, sobre el 
desarrollo del cultivo 

-Agroindustria 

-Desarrollo rural  

FACULTAD DE CIENCIAS Y  

EDUCACIÓN 

Línea Matriz de Investigación en Ciencias Básicas 
(LMI-CB) 

Línea Potencial en Ciencias y Didácticas con los Nudos 
Problémicos: 

-Óptica 

-Biofísica 

Línea Potencial en Química Básica y Aplicada con los Nudos 
Problémicos: 

-Fisicoquímica Orgánica [ 

-Biotecnología de productos naturales  

 

Tabla 11. Grupos y líneas de investigación que apoyarían el Programa, declaradas en 
MinCiencias 

Grupo de investigación URL Gruplac Clasificación Año de 
creación 

 Líder del grupo Líneas potenciales  

Facultad de Ciencias Agrarias  

Sistemas Agrarios 
Sostenibles -SAS 

COL000714
9 

B 2005  Elena Paola  

González Jaimes 

Agroindustria 
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Conservación y  

Manejo de  

AgroecosistemasCyma 

COL004577
7 

B 1999  León Darío ∙ 

Vélez Vargas 
(UNAL)- Sandra  

Bibiana Muriel  

∙ 

-Biodversidad ​ y  

servicios  

ambientales ​ de 
agroecosistemas 

-Desarrollo rural 

     ∙ producción Manejo de  

agroecosistemas 

Mejoramiento y  

Producción de  

Especies Andinas y 
Tropicales 

COL003948
4 

C - 2019 2007  José Miguel  

Cotes Torres  

(UNAL)-Elena 
Paola  

González Jaimes 

Desarrollo de frutales 
promisorios 

Facultad de Ciencias y Educación  

Física Básica y Aplicada COL003448
8 

C 2006  Jairo Camilo 
Quijano Pérez 

Biofísica 

Fuente: GrupLAC, MinCiencias, https://www.politecnicojic.edu.co/grupos-investigacion 

 

4.3.​ GRUPOS DE INVESTIGACIÓN 
Los grupos de investigación están conformados por el director de Grupo, el Coordinador de 
línea, investigadores vinculados a los grupos y participantes de las dinámicas de grupo 
(estudiantes, invitados, sector productivo, graduados, entre otros). Es importante destacar que, 
según el parágrafo 2 del Artículo 4 de las Políticas Generales de Investigación de la institución, 
Acuerdo Directivo No. 6 del 09 de mayo de 2017, del grupo de Investigación podrán hacer parte 
profesores vinculados, ocasionales o de cátedra, estudiantes de pregrado y posgrado, personal 
administrativo y contratistas de la institución, así como personal externo previo aval del director 
del grupo y de la Dirección de Investigación y Posgrados. 

 
Tabla 10. Grupos de investigación asociados al programa 

Grupo de investigación URL Gruplac Clasificació
n 

Año de 
creación 

Líder del 
grupo 

Líneas de 
investigación por 

cada el Grupo 
Sistemas Agrarios Sostenibles -SAS 

COL0007149 
GrupLAC - 

Plataforma SCienTI 
B 2003 Jhon 

Fredy 
-Gestión en 
sistemas agrarios 
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- Colombia 

(minciencias.gov.co) 
Osorio 
Giraldo 

-Línea de 
producción 
acuícola, pesca 
sostenible y 
conservación de 
recursos 
hidrobiológicos 
-Línea agrícola 
-Línea pecuaria 

Conservación y Manejo de 
Agroecosistemas-Cyma 

(Interinstitucional) 
COL0045777 

GrupLAC - 
Plataforma SCienTI 

- Colombia 
(minciencias.gov.co) 

C 1999 León 
Darío 
Vélez 

Vargas 
(UNAL) - 
Sandra 
Bibiana 
Muriel 
Ruiz 

(PCJIC)  

-Biodiversidad y 
servicios 
ambientales de los 
agroecosistemas 
-Desarrollo rural 
-Producción y 
manejo de 
agroecosistemas 

Mejoramiento y Producción de 
Especies Andinas y Tropicales 

(Interinstitucional) 
COL0039484 

GrupLAC - 
Plataforma SCienTI 

- Colombia 
(minciencias.gov.co) 

Sin categoría  2001 José 
Miguel 
Cotes 
Torres 
(UNAL)​
Elena 
Paola 

González 
Jaimes 
(PCJIC)  

-Desarrollo de 
frutales 
promisorios 
-Evaluación y 
caracterización de 
germoplasma 
-Genética de 
poblaciones y 
cuantitativa en 
frutales y especies 
relacionadas 
-Manejo y 
producción de 
especies andinas 
y tropicales 
-Mejoramiento de 
especies andinas 
y tropicales 
-Modelos de 
simulación 

Fuente: Aplicativo Gruplac - Minciencias 
(https://www.politecnicojic.edu.co/index.php/grupos-investigacion) 
 
 

4.4.​ SEMILLEROS DE INVESTIGACIÓN 
Tabla 11. Semilleros de investigación asociados al programa 

Grupo de 
investigación 

Semillero de 
investigación 

Áreas del 
conocimiento 

Líneas de 
investigación 

Actividades - aportes al 
grupo de investigación 
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Grupo de 
Investigación en 
Sistemas Agrarios 
Sostenibles -​
SAS  

Semillero de 
Investigación 
Acuícola - GIA 

Orientar la participación 
estudiantil con 
iniciativas en el 
subsector acuícola 
como generadores y 
desarrolladores de 
ideas que consideren la 
sostenibilidad acuícola 
como mecanismo de 
producción pecuaria y 
sostenibilidad 
ambiental. 

-Gestión en sistemas 
agrarios 
-Línea de producción 
acuícola, pesca 
sostenible y 
conservación de 
recursos 
hidrobiológicos 
-Línea agrícola 
-Línea pecuaria 

Actividades 
-Lectura y discusión de 
artículos científicos 
-Talleres teórico-prácticos, 
realizados en las granjas 
con las cuales cuenta la 
Institución 
-Salidas de campo para 
análisis de estudios de 
caso 
-Experimentación en 
campo o laboratorios 
-Participación en proyectos 
de investigación o 
extensión   
-Participación en el 
diplomado de 
Investigación 
-Redacción de artículos 
científicos 
-Elaboración de estados 
del arte 
-Revisión de bibliografía 
en bases de datos. 
 
Aporte: Pasar de la 
estrategia didáctica 
centrada en el docente, al 
método científico puesto 
en manos del estudiante, 
con el propósito de que 
aprenda a investigar 
investigando”. 
Conformar grupos de 
estudio para Contribuir con 
el avance de la agricultura 
sostenible bajo el enfoque 
de agroecosistemas y 
sistemas de producción 

Grupo de 
Investigación en 
Sistemas Agrarios 
Sostenibles -​
SAS  

Semillero de 
Investigación en 
Gestión Humana 
Agropecuaria - 
SIGHA 

Consolidar en los 
estudiantes el gusto y 
las habilidades para 
investigar problemas 
asociados a la gestión 
humana en el mundo 
del trabajo del sector 
agropecuario. 

Gestión del 
conocimiento y talento 
humano agropecuario. 
Gestión de la 
organización 
agropecuaria 
Sistemas integrados de 
gestión. 
Gestión de los 
agronegocios y 
cadenas productivas 

Grupo de 
Investigación en 
Sistemas Agrarios 
Sostenibles -​
SAS  

Semillero de 
investigación, 
Administración y 
Producción 
Agropecuaria - 
ADPAGRO 

Investigar y proponer 
soluciones a las 
problemáticas actuales 
de la producción y la 
administración agrícola 
y pecuaria. 

-Gestión en sistemas 
agrarios 
-Línea de producción 
acuícola, pesca 
sostenible y 
conservación de 
recursos 
hidrobiológicos 
-Línea agrícola 
-Línea pecuaria 

 

5.​ EXTENSIÓN Y PROYECCIÓN SOCIAL 
 

5.1.​ RELACIONAMIENTO DEL PROGRAMA CON EL SECTOR EXTERNO 
El Politécnico Colombiano Jaime Isaza Cadavid organiza el relacionamiento con el sector 
externo desde la Vicerrectoría de Extensión y Proyección Social, reconociendo que en el 
cumplimiento de su misión ofrecerá soluciones a los problemas de diferentes sectores de la 
sociedad, en concordancia con las áreas académicas y con la participación de estudiantes, 
profesores, personal administrativo y graduados.  
 
La función de extensión, a la par de la docencia y la investigación, forma parte integral de la 
misión educativa de nuestra institución. Por ello, la extensión se reconoce como una de las 
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funciones sustantivas y está presente en las políticas y estrategias institucionales, apoyándose, 
interrelacionándose y enriqueciéndose recíprocamente con las otras dos funciones. Su 
naturaleza funcional trasciende cualquier finalidad rentística o asistencialista, integrándose al 
propósito esencial de la institución, complementando a las funciones académicas. 
​
Dada la diversidad de objetos de conocimiento que ocupan a la comunidad académica, la 
extensión o proyección social de la institución abarca un amplio espectro de formas y 
temáticas. La Extensión Académica, la Social y la Productiva, abarcan: Cooperación Nacional e 
Internacional; Educación Continua; Servicios, programas y proyectos; Prácticas y/o pasantías 
académicas; Consultorios Tecnológicos; Extensión cultural, artística, recreativa y deportiva; 
Extensión solidaria.  
 
5.1.1.​ Cooperación Nacional e Internacional (Movilidad de estudiantes, movilidad de 
docentes, redes, entre otros)  
 
La internacionalización en el Politécnico es un proceso transversal, estratégico, articulado con 
los procesos misionales de Docencia, Investigación y Extensión, que incorpora la dimensión 
internacional y global a través de la cooperación para generar valor en la gestión de la vocación 
tecnológica institucional y contribuir a mejorar la calidad en la formación integral que se 
imparte, y generar oportunidades de intercambio cultural, investigativo y académico a docentes, 
estudiantes y administrativos, para garantizar la integralidad, competitividad e innovación. La 
Dirección de Cooperación Nacional e Internacional promueve la Internacionalización 
Institucional bajo las siguientes Líneas Estratégicas: 
 
•​ Alianzas Estratégicas (convenios y redes). 
•​ Internacionalización de la Extensión. 
•​ Internacionalización de la Investigación y Transferencia de Conocimiento. 
•​ Internacionalización en Casa. 
•​ Intervención del currículo (Internacionalización y Flexibilidad del Currículo). 
•​ Movilidad. 
•​ Multilingüismo. 
 
El programa está enfocado en la búsqueda permanente de realizar convenios 
interinstitucionales con entidades de educación superior en América Latina y Europa, así como 
con entidades públicas y privadas nacionales e internacionales.  
 
En términos de movilidad se ha desarrollado una modalidad de trabajo de grado específica en 
pasantía, con el fin que los estudiantes tengan un acercamiento a nuevos entornos reales de 
aprendizaje.  
 
 
Invitación a expertos Nacionales o Internacionales. En las sesiones de clases, se traen 
invitados especiales pertenecientes a empresas u organizaciones, nacionales e Internacionales 
a manera de extender a otros, el conocimiento y retroalimentar los contenidos con la realidad 
del entorno y del contexto; todo ello, en concordancia con las nuevas dinámicas sociales, 
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económicas y productivas del sector agroindustrial. Igualmente se está en la gestión constante 
para generar intercambios de estudiantes y docentes que permitan mejorar este indicador. 
 
Así mismo actualmente hay un proceso de fortalecimiento de convenios y alianzas, con el fin 
de facilitar el intercambio y la movilidad de estudiantes y profesores, así como, la integración de 
la universidad con el sector productivo empresarial y comunitario, con énfasis en la articulación 
y generación de impactos, mediante la realización de alianzas estratégicas, para el desarrollo 
de proyectos de extensión, introducción de resultados de investigación e integración al 
currículo, la movilidad entrante y saliente, el multilingüismo y la participación en redes, 
asociaciones. 
 
5.1.2.​ Prácticas y/o pasantías Académicas  
 
Se refiere a actividades realizadas por los estudiantes de los programas académicos buscando 
la aplicación de los conocimientos adquiridos a situaciones concretas, con el fin de convalidar 
los saberes, y desarrollar habilidades y competencias útiles al desempeño profesional. Su 
programación es responsabilidad de cada una de las dependencias académicas y sus 
características particulares deben ser establecidas por los Consejos de Facultad. 
 
Adicionalmente, desde el Politécnico Colombiano Jaime Isaza Cadavid se cuenta con un 
Comité Institucional interno en función del CUEE - Comité Universidad Empresa Estado, 
conformado por un coordinador general, un docente líder de cada Facultad y estudiantes de los 
diferentes Programas; dicho comité es una alianza estratégica que facilita la sinergia de 
voluntades y conocimientos entre universidades, empresas e instituciones que representan el 
Estado, para formular agendas de trabajo conjunto en torno a temas de ciencia, tecnología e 
innovación (CTI). 
 
En este sentido, propone al estudiante realizar durante el transcurso de su carrera, un modelo 
de inserción laboral al sector productivo, con una estrategia de doble escalera que comprende 
cuatro fases: pasantías, innovación abierta, prácticas empresariales y finalmente la vinculación 
laboral con las mejores empresas nacionales e internacionales, o contribuyendo a la creación 
de sus propios emprendimientos configurando así el modelo doble escalera. 
 
 
5.1.3.​ Extensión solidaria  
 
Se entiende por extensión solidaria actividades, programas y proyectos artísticos y culturales 
de alto impacto social, que se desarrollan y financian total o parcialmente con recursos de la 
Institución en conjunto con la comunidad académica, comunidades vulnerables organizadas, y 
entes gubernamentales, buscando el mejoramiento de la calidad de vida de un grupo 
poblacional específico. 
 
Gran parte de las acciones de este componente son lideradas por la Dirección de Fomento 
Cultural a través de diferentes líneas estratégicas como: Circulación acceso y consumo 
(presentación de artistas, agenda cultural y festivales); Proyección social e inclusión a la 
comunidad (Alianza con diferentes organizaciones e instituciones, mesa de género, SINDIS); 
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Economía creativa (congresos, seminarios, asesorías, Mesa de Economía Creativa); entre 
otros 
 
Los proyectos de investigación y extensión desarrollados por el grupo de estudiantes, 
derivados de los procesos de prácticas en las cadenas productivas del departamento, tienen un 
componente solidario importante, teniendo en cuenta que la mayoría de estos proyectos se 
realizaran directamente con comunidades del sector agroalimentario. En el desarrollo de 
algunas asignaturas y en coherencia con el modelo pedagógico (aprender haciendo), se 
desarrollan trabajos de aplicación reales, estudios de caso en empresas del sector 
agroalimentario, con entregables específicos y de conformidad con los objetivos y resultados de 
aprendizaje previstos en el programa. 
 

5.2.​ ARTICULACIÓN CON EL GRADUADO 
 
En la fecha en la cual se construye este documento, la tecnología aún no tiene estudiantes 
graduados, por cuanto es un programa nuevo, no obstante, hay que anotar que la Institución 
cuenta con una oficina de Graduados que es una dependencia adscrita a la Vicerrectoría de 
Extensión, que viene funcionando desde que fue emitido el Acuerdo Consejo Directivo 06 del 
11 de marzo de 2002. 
 
A través de esta oficina, se “busca fortalecer la relación existente con los Graduados de la 
Institución, por medio de la divulgación e intercambio de información y la prestación de 
servicios que permiten el contacto permanente entre la Institución y el Graduado y un 
acompañamiento continuo en el desarrollo de su proyección profesional”. 
Adicionalmente el PCJIC cuenta con una política de graduados, definida mediante Acuerdo 
Consejo Directivo N° 19 del 13 de septiembre de 2017, documento inspirado en la necesidad 
de consolidar la base social de Graduados de la Institución. 
 
Los graduados conservan un rol importante dentro de los procesos institucionales, pues a partir 
de sus experiencias se puede validar el proceso de formación que se brinda, la pertinencia de 
la Tecnología y los vínculos sociales y empresariales. La política Institucional de graduados 
establece que la “institución se compromete con el reconocimiento del graduado como un actor 
excepcional del quehacer social de la institución, y con su participación en las decisiones 
administrativas y académicas” (PCJIC, 2017, p.1). 
 
Para atender a ese compromiso, la Oficina de Graduados enfoca su gestión en los siguientes 4 
ejes: 
 
Eje 1. Fidelización. Son estrategias para tener una relación asertiva y permanente con los 
graduados. 
Eje 2. Oportunidades Profesionales. Es la dinámica para facilitar el encuentro entre la 
demanda del sector productivo y la oferta de profesionales graduados en la Institución. 
Eje 3. Administración y Análisis de la Información. Consiste en la centralización y 
sistematización de la información relacionada con bases de datos, seguimiento a graduados y 
estudios de impacto para que sirvan como insumo para la consolidación de la cultura de la 
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autoevaluación con miras a los procesos de: Calidad y Acreditación Institucional y de 
Programas y la renovación de registro calificado de los programas. 
Eje 4. Normativa. Es la construcción de la base conceptual y legal que define y rige la Política 
de Graduados de la Institución. (PCJIC, 2024) 
 

6.​ APOYO A LA GESTIÓN DEL CURRÍCULO 
 

6.1.​ ORGANIZACIÓN ADMINISTRATIVA 
 
El Politécnico Colombiano Jaime Isaza Cadavid es una Institución Universitaria de carácter 
público, adscrita al Departamento de Antioquia, creada en diciembre de 1963, mediante la 
Ordenanza número 41 del 10 de diciembre. A partir de 1992, la oferta académica de la 
Institución se fortalece mediante la creación de nuevos programas, los cuales, a través de su 
evolución y pertinencia, ofrecen formación en los niveles técnico profesional, tecnológico, 
profesional y posgradual (maestrías), pertenecientes a diferentes áreas del conocimiento como 
la ingeniería, la administración, las ciencias agrarias, la comunicación audiovisual, las ciencias 
naturales y el deporte y la recreación. 
La estructura organizacional del Politécnico Colombiano Jaime Isaza Cadavid está regida por el 
Estatuto General, Acuerdo 10 de abril 21 de 2008, la dirección de la Institución corresponde al 
Consejo Directivo como máxima autoridad. En el Consejo Directivo tienen representación los 
Estudiantes, Docentes vinculados, Graduados de la institución, el Gobernador del 
Departamento de Antioquia, un representante del presidente de la República, El ministro de 
Educación Nacional, o su delegado, un representante de la Directivas Académicas, un ex rector 
de la Institución y un representante del sector productivo.   
 
La máxima autoridad académica de la Institución es el Consejo Académico y está integrado por 
el Rector, quien lo preside, el Vicerrector de docencia e investigación, los decanos de 
facultades, un representante de los profesores vinculados y un representante de los 
estudiantes. 
 
Las Facultades son dependencias básicas de la estructura académico-administrativa de la 
Institución, con la autoridad que los estatutos y los reglamentos les confieren para darse su 
funcionamiento, administrar sus recursos, planificar y promover su desarrollo. Son dirigidas por 
el Decano y el Consejo de Facultad. En cada caso, el Consejo Directivo determinará sus 
funciones, composición y reglamentación. El Consejo de Facultad es el máximo órgano de 
gobierno académico en cada Facultad y está integrado por el Decano, quien lo preside, los 
jefes o Coordinadores de programa de la respectiva Facultad, un representante de los 
egresados de la respectiva Facultad, un representante de los docentes de la respectiva 
Facultad, un representante de los estudiantes de la respectiva Facultad, y un representante del 
sector productivo. Ilustración 1 y tabla 12  
 
Ilustración 2. Organigrama de la Institución 
 

46 
 



 

 
PROYECTO EDUCATIVO DEL PROGRAMA – PEP 

Código: FD-GC106 

Versión: 03 

 
 

Fuente: https://www.politecnicojic.edu.co/organigrama 
 
 
Tabla 12. Estructura académica-administrativa  
 
                                         Vicerrectoría de docencia e investigación 
 

Facultad de Ciencias Agrarias  
 
Consejo de 
Facultad 

 

Coordinación de Programas Académicos 
 
 

Programas de Pregrado Programas de Posgrado 
 

Tecnológicos y profesionales  Especializaciones Maestrías 
Tecnología Agropecuaria Esp. Biotecnología de la 

Reproducción Animal 
Msc. En gerencia de 
Empresas Pecuarias 

Tecnología en seguridad 
alimentaria (En construcción) 

  

Ingeniería Agropecuaria  Esp. en Gerencia de 
Agronegocios 

Msc. En sistemas 
Agrarios Sostenibles 

Administración de Empresas 
Agropecuarias  

  

 Comités de Currículo  
Comités de Área 
Comités de Autoevaluación 

 
Fuente: elaboración propia 
 
Composición de los órganos de dirección  

Consejo de Facultad. Acuerdo 10 del 21 de abril de 2008 
De su carácter y composición: Es el máximo órgano de gobierno académico en cada 
Facultad y estará integrado por: 
 
●​ El Decano, quien lo presidirá. 
●​ Los Coordinadores de Programa de la respectiva Facultad. 
●​ Un egresado de la facultad, elegido en votación secreta por sus egresados, previa 
convocatoria del Rector, para un período de dos (2) años. 
●​ Un profesor de la Facultad elegido mediante votación secreta por el cuerpo profesoral 
de la misma, para un período de dos (2) años. 
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●​ Un estudiante de la Facultad, elegido mediante votación secreta por los estudiantes de 
esta, para un período de dos (2) años y haber cursado y aprobado, mínimo el 25% de las 
asignaturas de su plan de estudios. 
●​ Un representante del sector productivo, en un área afín de la temática que identifica la 
actividad académica de la facultad, designado por el Rector, previa consulta con el respectivo 
Decano. (PCJIC, 2008, p.15). 
 
Sus funciones y actos administrativos serán reglamentados por el Consejo Directivo. 
 
●​ Comités de Currículo  
●​ Comités de Área 
●​ Comité de Autoevaluación 
 
Normatividad asociada a la Tecnología:  
●​ Plan de internacionalización 
●​ PEI Acuerdo-consejo-directivo-14-del-08-de-agosto-de-2018 
●​ PPE. Acuerdo Consejo Directivo 03 del 14 de marzo de 2017 
●​ PEF.  2019 ciencias Agrarias 
●​ Reglamento pregrado. Acuerdo Consejo Directivo 12 del 05 de junio de 2002 
●​ Acuerdo Académico 46 del 23 de diciembre de 2022. Por el cual se reglamentan los 
lineamientos del aprendizaje en una lengua extranjera en la Institución a través del Programa 
de Lengua Extranjera y se derogan los Acuerdos Académicos anteriores. 
 
 
Programas que ofrece la facultad 
 
Los programas académicos de pregrado que ofrece la Facultad de Ciencias Agrarias son tres 
(3): Tecnología e Ingeniería Agropecuaria y administración de Empresas Agropecuarias y los 
de Posgrado son cuatro (4): dos (2) Maestrías: en Gerencia de Empresas Pecuarias y 
Sistemas Agrarias Sostenibles y dos (2) Especializaciones: en Gerencia de los agronegocios y 
en Biotecnología de la Reproducción Animal. 
 

6.2.​ DOCENTES 
 
Actualmente, la institución cuenta con una planta docente diversa en su origen académico 
institucional; para el programa en Tecnología en Seguridad Alimentaria, las áreas básicas de 
aprendizaje serán atendidas con la misma, ya que es apropiada en cantidad, dedicación y 
niveles de formación, en caso de las específicas la Facultad de Ciencias Agrarias cuenta con 
profesores para la producción primaria y sólo un profesor experto en producción y 
transformación de alimentos; sin embargo para este programa será necesario la incorporación 
de por lo menos un docente ocasional de tiempo completo con sólida formación en ciencias de 
los alimentos y seguridad alimentaria, así como en habilidades pedagógicas para transmitir 
este conocimiento a los estudiantes; además de un docente de cátedra en el área de nutrición 
humana, así como un docente de cátedra experto en el manejo de las políticas públicas para la 
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seguridad y soberanía alimentaria; dichos docentes son fundamentales para el desarrollo del 
programa para el éxito de las metas acordadas en la estrategia de enseñanza y formación y así 
poder dotar al estudiante de las competencias necesarias para el desarrollo de su profesión. 
 
Tabla 13. Nivel de formación y número de docentes de la Facultad 

Personal Administrativo: 5  
Docentes de Tiempo Completo Título Porcentaje 
Niveles de formación: Profesionales:1 5% 
 Magíster: 7 35% 
 Doctores: 7 

Candidata a Doctora:1 
40% 

 Total: 16 75 % 
Docentes Ocasionales Tiempo Completo 4  
Título: Magíster: 1 5% 
 Doctor :1 

Candidato a Doctor: 2 
15% 

Total, Docentes de la Facultad: 20 100% 

  
Fuente: Elaboración propia 
 
 
Tabla 14. Perfiles docentes requeridos para el programa 

Docentes requeridos para el programa: 

# Asignatura (Nombre) Perfil docente requerido 

Disponible en la 
institución 
(marque con una 
X) 

Tipoligía del 
docente (carrera, 
ocasional, 
cátedra) 

Si No En caso de que 
esté disponible en 
la institución 

1 HUMANIDADES I 

Sociólogo, Trabajador Social, 
Historiador, Filósofo, Abogado, 
Psicólogo, Pedagogo, Antropólogo y 
profesiones afines 

X   

Cátedra 

2 QUIMICA GENERAL 

Químico, Ingeniero Químico, Licenciado 
en Ciencias Biológicas y Química, 
profesiones afines 

X   

Cátedra 
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3 BIOLOGIA GENERAL 
Biólogo, Bacteriólogo, Licenciado en 
Ciencias Biológicas y Química y 
profesiones afines 

X   
Cátedra 

4 HERRAMIENTAS 
INFORMÁTICAS 

Profesional en el área de sistemas y 
afines 

X   
Cátedra  

5 MATEMÁTICAS  
Matemático, Licenciado en Matemáticas 
y Física, Ingeniero y profesiones afines 

X   
Cátedra 

6 HABILIDADES 
COMUNICATIVAS I 

Licenciado en educación física, 
recreación y deportes; profesional en 
deporte 

X   
Cátedra 

7 INTRODUCCION AL 
PROGRAMA  

Profesional en el área de Alimentos y 
afines. Con experiencia docente mínimo 
de 2 años y 1 año de experiencia en el 
sector productivo.  

X   

Cátedra 

8 

FUNDAMENTOS DE 
SEGURIDAD Y 
SOBERANÍA 
ALIMENTARIA 

Profesional en el área de Alimentos y 
afines. Con experiencia docente mínimo 
de 2 años 

X   

Cátedra 

9 ​
QUIMICA ORGANICA  

Químico, Ingeniero Químico, Licenciado 
en Ciencias Biológicas y Química, 
profesiones afines 

X   

Cátedra 

1
0 

MICROBIOLOGIA DE LOS 
ALIMENTOS 

Microbiólogo, Biólogo, Ingeniero 
Biológico, Bacteriólogo, Licenciado en 
Ciencias Biológicas y Química y 
profesiones afines 

X   

Cátedra 

11 ESTADÍSTICA 

Matemático, Estadista, Licenciado en 
Matemáticas y Física, Ingeniero, 
Zootecnista, Ingeniero Agrónomo y 
profesiones afines 

X   

Cátedra 

1
2 LEGISLACIÓN SANITARIA 

Profesional en el área de Alimentos y 
afines. Con experiencia docente mínimo 
de 2 años 

X   

Cátedra no directa 

50 
 



 

 
PROYECTO EDUCATIVO DEL PROGRAMA – PEP 

Código: FD-GC106 

Versión: 03 

 

1
3 

HISTORIA DE OS 
ALIMENTOS 

Profesional en Antropología, alimentos 
y afines. Con experiencia docente 
mínimo de 2 años 

  X 
Antropología, 
alimentos y afines 

1
4 

CIENCIAS DE LOS 
ALIMENTOS 

Profesional en el área de Alimentos y 
afines. Con experiencia docente mínimo 
de 2 años 

X   
Vicerrectora de 
investigación y 
docencia 

1
5 

TECNOLOGÍA DE 
VEGETALES 

Profesional en el área de Alimentos y 
afines. Con experiencia docente mínimo 
de 2 años 

X   

Cátedra 

1
6 

FUNDAMENTOS DE 
ADMINISTRACIÓN 

Administrador de Empresas 
Agropecuarias, Ingeniero Agropecuario, 
Ingeniero Agrónomo y profesiones 
afines 

X   

Cátedra 

1
7 

GENERALIDADES EN 
NUTRICIÓN 

Profesional en Nutrición y Dietética. 
Con experiencia docente mínimo de 2 
años 

  X 
Cátedra 

1
8 

BIOTECNOLOGÍA DE LOS 
ALIMENTOS 

Profesional en el área de Alimentos y 
afines. Con experiencia docente mínimo 
de 2 años 

X   
Tiempo completo 

1
9 ÉTICA Y CIUDADANÍA 

Sociólogo, Trabajador Social, 
Historiador, Filósofo, Abogado, 
Psicólogo, Pedagogo, Antropólogo y 
profesiones afines 

X   

Cátedra 

2
0 

DEPORTE, ARTE Y 
RECREACIÖN 

Profesional en Deporte y profesiones 
afines 

X   
Tiempo completo 

2
1 

TECNOLOGÍA DE LECHE 
Y PRODUCTOS LÁCTEOS 

Profesional en el área de Alimentos y 
afines. Con experiencia docente mínimo 
de 2 años y 1 año de experiencia en el 
sector productivo.  

X   

Tiempo completo 
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2
2 

FORMULACIÓN Y 
EVALUACIÓN DE 
PROYECTOS 

Administrador de Empresas 
Agropecuarias, Ingeniero Agropecuario, 
Zootecnista, Ingeniero Agrónomo y 
profesiones afines 

X   

Cátedra 

2
3 DESARROLLO RURAL 

Administrador de Empresas 
Agropecuarias, Licenciado en 
Educación Agropecuaria, Ingeniero 
Agropecuario, Zootecnista, Ingeniero 
Agrónomo y profesiones afines 

X   

Cátedra 

2
4 

EDUCACIÓN Y CULTURA 
ALIMENTARIA Y 
NUTRICIONAL 

Profesional en Antropología, alimentos 
y afines. Con experiencia docente 
mínimo de 2 años 

  X 

Antropología, 
alimentos y afines 

2
5 

CONSERVACIÓN Y VIDA 
ÚTIL DE LOS ALIMENTOS 

Profesional en el área de Alimentos y 
afines. Con experiencia docente mínimo 
de 2 años 

X   

Tiempo completo 

2
6 ELECTIVA Según la optativa será el perfil       

2
7 

TECNOLOGÍA DE CARNE 
Y PRODUCTOS 
CÁRNICOS 

Profesional en el área de Alimentos y 
afines. Con experiencia docente mínimo 
de 2 años y 1 año de experiencia en el 
sector productivo.  

X   

Cátedra no directa 

2
8 

POLÍTICAS, PLANES Y 
PROGRAMAS EN 
SEGURIDAD 
ALIMENTARIA  

Profesional en el área de Alimentos, 
Nutrición y afines. Con experiencia 
docente mínimo de 2 años 

  X 

Cátedra 
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2
9 

PROYECTOS DE 
INVERSIÓN PÚBLICA 

Administrador de Empresas 
Agropecuarias, Ingeniero Agropecuario, 
Zootecnista, Ingeniero Agrónomo y 
profesiones afines 

X   

Cátedra 

3
0 

TECNOLOGÍA DE 
FARINÁCEAS 

Profesional en el área de Alimentos y 
afines. Con experiencia docente mínimo 
de 2 años 

X   

Decana 

3
1 

MERCADEO 
AGROPECUARIO 

Administrador de Empresas 
Agropecuarias, Licenciado en 
Educación Agropecuaria, Ingeniero 
Agropecuario, Zootecnista, Ingeniero 
Agrónomo y profesiones afines 

X   

Cátedra 

3
2 ELECTIVA Según la optativa será el perfil       

Fuente: Comité de Currículo del Programa, 2023 

 

6.3.​ RECURSOS FÍSICOS 
 
El Politécnico Colombiano Jaime Isaza Cadavid cuenta con una infraestructura física y 
tecnológica adecuada para la comunidad académica adscrita a los programas que actualmente 
oferta, además de la necesaria para las asignaturas básicas, básica tecnológica y socio 
humanísticas del programa; se hace necesario se realice la ejecución de la construcción y 
puesta en marcha del centro de innovación agroindustrial, ya que, este se articularía para las 
prácticas de las asignaturas profesionales específicas, y así el estudiante pueda adquirir los 
conocimientos necesarios con el aprender haciendo directamente en los laboratorios; además 
sería fundamental para la investigación ya que se puede  vincular con el grupo de investigación 
SAS  y  un semillero en los que el núcleo del mismo se centre en cuestiones relacionadas con 
la seguridad alimentaria, abordando temas como la producción y calidad de los alimentos, la 
cadena de suministro, la nutrición y otros aspectos relevantes. Dada la naturaleza 
multidisciplinaria de la seguridad alimentaria, se podría   fomentar la colaboración entre 
estudiantes de diferentes programas como Ingeniería Agropecuaria, Tecnología Agropecuaria y 
Administración de Empresas Agropecuarias y los distintos posgrados con los que cuenta 
actualmente la Facultad, así mismo con la Facultad de Ciencias y educación, a través del 
programa de Tecnología en Química Industrial y laboratorio. 
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Teniendo en cuenta las necesidades de carácter académico, investigativo y financiero, El 
Centro de innovación agroindustrial tendrá para el procesamiento de las siguientes líneas: 
productos de panificación, procesamiento de frutas y vegetales, procesamiento de derivados 
cárnicos, procesamiento de lácteos. 
En la figura 1 se muestra el plano de la disposición de cada una de las zonas de procesamiento 
mencionadas. 

 
 
 
Ilustración 3. Plano del Centro de innovación agroindustrial 
Fuente: Dirección de Planeación Institucional 
 
En resumen, este centro no solo facilitará las prácticas de las asignaturas profesionales 
específicas, sino que también será fundamental para el desarrollo de investigaciones en 
colaboración con grupos de investigación. Al abordar temas relevantes como la producción y 
calidad de los alimentos, la cadena de suministro y la nutrición, se promoverá un enfoque 
multidisciplinario que enriquecerá la experiencia educativa. Además, la propuesta de articular el 
programa con otras disciplinas, como Ingeniería Agropecuaria y Administración de Empresas 
Agropecuarias, fomentará la colaboración entre estudiantes de diferentes programas, 
potenciando así el aprendizaje y la innovación.  
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